


לפרטים והזמנות 054-7559495

מנות ראשונות

סירות חצילים ממולאות  (סירת חציל מתאימה לשני 
סועדים)

סירות חצילים במילוי חציל ,עגבניות ,תפוח אדמה מגורר 
ביצה ופירורי לחם ,אפוי בתנור.                         

מומלץ להוסיף טחינה.
מרכיבים: חציל ,עגבנייה, תפוח אדמה ,בצל, ביצה ,פירורי 

לחם, שמן זית .
הוראות חימום: מיקרו, בתנור כ-7 דקות 170 מעלות בכיסוי 

נייר כסף.
חצי חציל: 10 ₪ מינימום הזמנה 2 מנות

 
כנפיים במרינדה בסגנון ספרדי (כמות מומלצת לסועד 

שלוש כנפיים)
מרכיבים: כנפי עוף ,שום, עגבניות, סילאן, עשבי תיבול, מלח 

,פלפל, פפריקה, תערובת תבלינים ראס אל חנות.
הוראות חימום: מיקרו, בתנור 5 דקות 170 מעלות

כנף :3 ₪ מינימום הזמנה  9 יחידות

שקשוקה ביצים ועגבניות
שקשוקה עגבניות טריות שעליה מבעבעות ביצים בוהקות מנה 

מזינה שגם ילדים אוהבים. 
מרכיבים: בצל, פלפלים אדומים, עגבניות , ביצים, שמן, 

פפריקה ,קורט סוכר ,מלח ,פלפל שחור ,פטרוזיליה .
הוראות חימום: מיקרו, בתנור אפיה 170מעלות 5 דקות

2ביצים ורוטב עגבניות: 15 ש"ח מינימום הזמנה: 2  מנות 



פשטידת תפו"א אפויה
פשטידת תפו"א אפויה בבצל וביצים.

מרכיבים: תפו"א, בצל ,ביצים, פירורי לחם, מלח ,פלפל.
הוראות חימום: מיקרו, בתנור אפיה 170מעלות 5 דקות

תבנית אנגליש קייק: 25 ₪ .

פשטידת כרובית/קישואים/ירקות/פטריות
מבחר פשטידות לבחירתכם בניחוח כפרי ניתן להוסיף גבינות.

מרכיבים: כרובית/קישואים/ירקות/פטריות, בצל, ביצים, 
פירורי לחם, מלח, פלפל, פפריקה.

הוראות חימום: מיקרו ,חימום בתנור אפיה כ-5 דקות 170
מעלות

תבנית אנגליש קייק: 36 ₪

פשטידת תפו"א ספרדית  (טורטייה אספניולה)מטוגנת .
פשטידה מיוחדת משכונות מדריד ,מנת הטפס העיקרית בכל 

המסעדות במדריד,
תפוחי אדמה ובצל מטוגנים באטיות ובמעט שמן וביצים.

נהדר גם לילדים .
מרכיבים:תפוחי אדמה ,בצל , שמן ,ביצים, מלח ,פלפל.

הוראות חימום: מיקרו, תנור אפיה 5דקות כ-170מעלות.
תבנית עגולה 20 אינצ': 30 ₪ 

רולדת בשר במעטפת בצק עלים
מאפה בצק עלים במילוי בשר טחון ורוטב צלי בקר ביתי.

מרכיבים:בשר טחון ,בצק עלים. בצל, פלפל ,מלח .
הוראות חימום: בתנור אפיה 170 מעלות 5 דקות

תבנית אנגליש קייק: 35 ₪ 

לפרטים והזמנות 054-7559495

מנות ראשונות



בלינצ'ס תפו"א ופטריות
בלינצ'ס מלוח תפו"א ופטריות בטעם משגע.

מרכיבים: קמח, ביצה ,שמן, תפוח אדמה ,פטריות, בצל, פלפל 
מלח.

הוראות חימום: מיקרו, בתנור אפיה 170 מעלות 5 דקות
1 בלינצ'ס: 5 ₪  מספר יחידות מינימלי: 4 יח'

קובה סורית נבלוסית מטוגנת
מנה מפוארת מהמטבח הסורי, מתכון מסורתי שעבר במשפחה 

מדורי דורות, זוהי כופתה מבצק בורגול גרוס דק, ממולאת 
בבשר טחון ובצל מטוגן.

ניתן להזמין צמחוני במילוי תפוחי אדמה ופטריות. 
מרכיבים: בורגול, קמח, מלח, בהרט, כמון, פלפל, שמן, בשר 

טחון, בצל.
הוראות חימום: מיקרו ,חימום בתנור כ-3 דקות 170 מעלות.

1 יח': 5 ₪  מספר יחידות מינימלי : 8 יח'

סלט חזה עוף קר
נתחי חזה עוף במרינדה מוקפץ עם  קוביות עגבנייה טריות, 

עלי בייבי, חסה ובצל ירוק.
500מ"ל מתאים ל- 1-2 סועדים.

מרכיבים: חזה עוף, בצל ,עגבנייה, עלי בייבי, חסה, שום, מלח, 
פלפל, פפריקה.
500 מ"ל: 18 ₪ 
1 ליטר: 35 ₪ 

לפרטים והזמנות 054-7559495

מנות ראשונות



סלט תירס ספרדי
סלט תירס צבעוני עם גמבה, בצל ומלפפון חמוץ.

מרכיבים: תירס, גמבה, בצל, מלפפון חמוץ, לימון, שמן, מלח, 
פלפל, פפריקה אדומה, אורגנו.

250 מ"ל:12 ₪, 500 מ"ל:20 ₪, 1 ליטר:35 ₪ 

סלט ירקות טריים
ירקות טריים קצוצים דק.

מרכיבים: עגבנייה, מלפפון, פלפל בצבעים, בצל ירוק, לימון, 
מלח ופלפל שחור.

250מ"ל:10 ₪, 500 מ"ל:16 ₪, 1 ליטר:28 ₪ 

סלט טחינה
סלט טחינה מבית אמא

מרכיבים: טחינה, לימון, שום, פטרוזיליה, פלפל שחור, כמון, 
מלח.

250 מ"ל: 10 ₪   500 מ"ל: 18 ₪  1 ליטר: 35 ₪ 

סלט חומוס עם פטריות חמות
חומוס ביתי בתוספת פטריות חצויות מוקפצות בבצל.

מרכיבים:חומוס, טחינה, שום, לימון, פטריות, בצל, כמון, מלח, 
פלפל.

500 מ"ל: 25 ₪ ליטר: 45 ₪ 

סלט חצילים קלוי בטחינה
חצילים קלויים עדין בטחינה ,לימון ושום.

מרכיבים: חצילים, טחינה, לימון, שום, פלפל שחור, כמון, 
מלח.

250מ"ל: 10 ₪ 500 מ"ל: 18 ₪ 1 ליטר: 35  ₪

סלט טונה
נתחי טונה בהירה בתוספת בצל ירוק ,מלפפון חמוץ ועגבניות.

ניתן להוסיף ביצים ומיונז.
מרכיבים: נתחי טונה , בצל, בצל ירוק, עגבנייה  ,מלפפון 

חמוץ, לימון שום, מלח ,פלפל מעט כמון.
500 מ"ל :  24  ₪ ליטר 45 ₪

לפרטים והזמנות 054-7559495

סלטים



סלט כרוב לבן חי חמוציות וגרעיני חמניות
רצועות כרוב דקות חמוציות וגרעיני חמניות ,ברוטב שום 

חומץ ולימון.
ניתן להוסיף רצועות גזר חי ופלפל ירוק חריף.

מרכיבים:כרוב לבן, חמוציות ,גרעיני חמניות, שום ,פטרוזיליה 
,חומץ ,שמן, רוטב סויה, לימון ,מלח ,פלפל ,שחור.

500מ"ל  13 ₪  ליטר 25 ₪ 

סלט גזר מבושל פיקנטי/חריף
טבעות גזר מבושל ברוטב עגבניות ושום פיקנטי/חריף.

מרכיבים:גזר, שום, עגבניות ,פטרוזיליה ,כמון ,מלח ,פלפל, 
פפריקה, כורכום

500מ"ל:  18.  ₪      ליטר :  33 ₪ 

סלט פטריות
סלט פטריות חצויות ,מיוחד ברוטב צ'ילי מתוק ,מטוגן עם 

בצל ושום
מרכיבים:פטריות משומרות, בצל, שום, רוטב צ'ילי, כמון 

,פפריקה אדומה ,אורגנו ,פלפל שחור ,מלח.
500מ"ל  20 ₪   ליטר 36 ₪ 

סלט מיונז
סלט תפוחי אדמה ,ביצים קשות, גזר אפונה ,מלפפון חמוץ 

במיונז.
מרכיבים:תפוחי אדמה ,ביצים קשות, גזר ,אפונה ,מלפפון 

חמוץ ,מיונז, לימון, מעט כורכום ,מלח, פלפל שחור, אורגנו.
500מ"ל  18 ₪  ליטר 32 ₪ 

סלט ביצים
סלט ביצים קשות בטעם של פעם ,קצוץ דק בתוספת בצל 

מטוגן ומיונז ,מתובל היטב.
מרכיבים:ביצים, בצל מטוגן, ,מלפפון חמוץ, זיתים בצל ירוק, 

מיונז, שמן, מעט כמון ,מלח ופלפל
500מ"ל  20 ₪ , ליטר : 38 ₪ .

לפרטים והזמנות 054-7559495

סלטים



שניצל בטעמים בתוספת צ'יפס
שניצל מוזהב פריך ניתן להזמין בטעמי שום, בצל, עשבי 

תיבול.
מנת שניצל אחד (כ-120 גרם) מתאימה לילד, 

2 מנות מתאימות  למבוגר.
מרכיבים: חזה עוף, ביצים פירורי לחם, מלח, פלפל .

הוראות חימום: מיקרו, חימום בתנור כ-5דקות.
שניצל: 10 ₪ מספר יחידות מינימלי: 4 יח'

רולדת הודו בדבש ופפריקה מוגש חם או קר
נתח שלם כאחד קילו חזה הודו מושרה לילה במרינדה של 

סילאן, פפריקה, רוטב סויה באפיה אטית,
ניתן להגיש חם או קר, 

הפתרון לסנדוויץ' האולטימטיבי לעבודה ולילדים- לפרוס 
כשהנתח קר.

נתח שלם מתאים ל- 5-6 סועדים.
הזמנה יומיים מראש.

מרכיבים: חזה הודו, סילאן, פפריקה, עשבי תיבול, שום, מלח, 
פלפל, שמן זית.

הוראות חימום: מיקרו, חימום בתנור כ5דקות
נתח שלם 90 ₪.

פאלוב עוף וגזר  אפגני 
מנה מסורתית מבית סבתא מתכון שנשמר מדורי דורות 

במשפחה אורז עם נתחי עוף פריך גזר וצימוקים.
ניתן להזמין עם נתחי בשר בקר.

מתאים ל5-6 סועדים.
מרכיבים: חלקי עוף/בשר, אורז גזר צימוקים בצל, קינמון, 

שמן, כורכום ,פפריקה אדומה, זרעי כמון, מלח, פלפל
הוראות חימום: מיקרו, בתבנית מכוסה בתנור מספר דקות.

תבנית 20/30: 99 ₪ 

לפרטים והזמנות 054-7559495

עיקריות



שניצל בטעמים בתוספת צ'יפס
שניצל מוזהב פריך ניתן להזמין בטעמי שום, בצל, עשבי 

תיבול.
מנת שניצל אחד (כ-120 גרם) מתאימה לילד, 

2 מנות מתאימות  למבוגר.
מרכיבים: חזה עוף, ביצים פירורי לחם, מלח, פלפל .

הוראות חימום: מיקרו, חימום בתנור כ-5דקות.
שניצל: 10 ₪ מספר יחידות מינימלי: 4 יח'

רולדת הודו בדבש ופפריקה מוגש חם או קר
נתח שלם כאחד קילו חזה הודו מושרה לילה במרינדה של 

סילאן, פפריקה, רוטב סויה באפיה אטית,
ניתן להגיש חם או קר, 

הפתרון לסנדוויץ' האולטימטיבי לעבודה ולילדים- לפרוס 
כשהנתח קר.

נתח שלם מתאים ל- 5-6 סועדים.
הזמנה יומיים מראש.

מרכיבים: חזה הודו, סילאן, פפריקה, עשבי תיבול, שום, מלח, 
פלפל, שמן זית.

הוראות חימום: מיקרו, חימום בתנור כ5דקות
נתח שלם 90 ₪.

פאלוב עוף וגזר  אפגני 
מנה מסורתית מבית סבתא מתכון שנשמר מדורי דורות 

במשפחה אורז עם נתחי עוף פריך גזר וצימוקים.
ניתן להזמין עם נתחי בשר בקר.

מתאים ל5-6 סועדים.
מרכיבים: חלקי עוף/בשר, אורז גזר צימוקים בצל, קינמון, 

שמן, כורכום ,פפריקה אדומה, זרעי כמון, מלח, פלפל
הוראות חימום: מיקרו, בתבנית מכוסה בתנור מספר דקות.

תבנית 20/30: 99 ₪ 

לפרטים והזמנות 054-7559495

עיקריות



כרעי עוף בעשבי תיבול אפויים בתנור בתוספת תפוח 
אדמה

כרעי עוף בעשבי תיבול אפויים איטי בתנור פריך מבחוץ רך 
מבפנים

מרכיבים: כרעי עוף, עשבי תיבול: רוזמרין, פטרוזיליה, 
כוסברה, נענע, בצל, שום, מלח ,פלפל כורכום, תפוחי אדמה. 

הוראות חימום: מיקרו ,בתנור 5 דקות 170 מעלות בכיסוי נייר 
כסף.

כרע 1 :20 ₪ מספר יחידות מינימלי: 4 יח' 

עוף שלם בתנור ממולא באורז ועשבי תיבול ופטריות 
בתוספת תפו"א אפויים

עוף שלם גדול בתנור מצופה בסילאן /דבש/ קולה/ חרדל  
ממולא באורז פטריות ועשבי תיבול בצלייה אטית, פריך 

מבחוץ רך מבפנים, בתוספת תפו"א אפויים.
מתאים ל4-5 סועדים .

מרכיבים: עוף שלם, בסילאן / דבש/ קולה/ חרדל ,אורז, 
פטריות, עשבי תיבול, מלח ,פלפל ,פפריקה אדומה, כורכום 

בתוספת תפוחי אדמה
הוראות חימום: מיקרו, בתנור מספר דקות מכוסה בנייר כסף.

עוף שלם: 105  ₪ 

מעורב ירושלמי-חלקי פנים ופרגיות בבצל תוספת 
טחינה וסלט כרוב/ירקות

מעורב ירושלמי בנוסח שוק מחנה יהודה, חלקי פנים של עוף 
ופרגיות מטוגנים בבצל תוספת טחינה וסלט כרוב/ירקות.   

500 מ"ל מתאים ל- 1-2 סועדים.
מרכיבים:כבד ,לבבות ,טחול ,פרגיות, שמן, בצל, שום, מלח 

,פלפל שחור, כמון, כורכום.
הוראות חימום: מיקרו, חימום במחבת מספר דקות תוך כדי 

ערבוב קל.
1 ליטר 40 ₪

לפרטים והזמנות 054-7559495

עיקריות



פלפל ממולא אורז ובשר טחון
פלפלים ממולאים אורז ובשר בקר טחון בבישול איטי ברוטב 

עגבניות רך ונימוח בפה.
מרכיבים: פלפל, בצל, אורז, בשר טחון, רוטב עגבניות, מלח , 

פלפל שחור, פפריקה אדומה, כורכום.
הוראות חימום: מיקרו, חימום עד לבעבוע.

 1 יח': 12 ₪   מספר יחידות מינימלי: 4 יח'  

צלי בקר ברוטב עם פטריות תוספת אורז לבן 
/קוסקוס /פירה

נתחי בקר מובחר מבושלים ברוטב צלי מיוחד עם פטריות בצל 
ושום בתוספת אורז לבן /פירה.

כמות מומלצת לסועד שתי פרוסות ותוספת.
מרכיבים: בשר בקר ,בצל, פטריות ,שום, ציר בקר מלח פלפל 

כמון כורכום פפריקה. תוספת אורז לבן / קוסקוס / פירה.
הוראות חימום: מיקרו, לחמם בסיר על אש נמוכה עד לבעבוע.

פרוסה 17 ₪  מספר יחידות מינימלי: 4 יח'

נתחי חזה עוף במרינדה צלויים בתוספת פתיתים או 
אורז לבן ובצל מטוגן.

נתחי חזה עוף מושרים לילה במרינדה ומוקפצים בבצל 
תוספת פתיתים או אורז.

מרכיבים: נתחי חזה עוף ,בצל ,במרינדה: רוטב עגבניות, שום 
מעט סילאן, פלפל ,מלח, פפריקה כורכום אורגנו.

בתוספת אורז או פתיתים         
ליטר: 40 ₪ 

לפרטים והזמנות 054-7559495

עיקריות



כבד עוף בבצל מטוגן ויין בתוספת אורז לבן/פירה
כבד עוף נימוח בפה מוקפץ ברצועות בצל, יין, ניתן להחליף 

את היין בצ'ילי מתוק בתוספת אורז לבן/פירה
יש לציין את העדפות לפני

500 מ"ל מתאים לסועד אחד.
מרכיבים:כבד עוף, בצל, שמן, יין, שום, פלפל שחור, מלח, 

פפריקה, מעט כמון וכורכום תוספות-אורז או פתיתים 
לבחירתכם

הוראות חימום: מיקרו, חימום במחבת מספר דקות.
1 ליטר 45 ₪

קציצות בקר/עוף ברוטב עגבניות בתוספת אורז
קציצות בקר / עוף נימוחות בניחוח מזרחי ברוטב עגבניות 

טריות בליווי אורז או פירה.
ניתן להוסיף פלפל חריף לרוטב.

כמות מומלצת לאדם - 4 קציצות
מרכיבים: בשר בקר טחון/עוף טחון, בצל, פטרוזיליה, שום, 

ביצה, פירורי לחם, כורכום, כמון, מלח, פלפל, עגבניות טריות, 
סילאן, נענע, שמן קנולה , אורז/פירה תפו"א.

הוראות חימום: מיקרו, לחמם בסיר על אש נמוכה עד לבעבוע.
קציצה: 5 ש"ח מספר יחידות מינימלי: 4 יח'

לפרטים והזמנות 054-7559495

עיקריות



אורז אדום/ צהוב /ירוק
אורז אדום בעגבניות או בכורכום ותירס או בעשבי תיבול.

נא לציין העדפה ב"הערות לבשלן" בעגלת הקניות.
500 מ"ל מתאים ל- 1-2 סועדים.

מרכיבים:אורז, בצל, שמן, אורגנו, פלפל מלח עגבניות/כורכום 
תירס/צרור עשבי תיבול.

500מ"ל: 12 ₪   ליטר: 24 ₪
הוראות חימום: מיקרו

פתיתים עם בצל מטוגן
פתיתים עם בצל מטוגן ,תוספת שילדים ומבוגרים אוהבים.

500 מ"ל מתאים ל- 1-2 סועדים.
מרכיבים:פתיתים, בצל, שמן, פלפל ,מלח.

הוראות חימום: מיקרו
500מ"ל: 10 ₪  ליטר 20 ₪ 1.5 ליטר: 27 ₪ 

שעועית לבנה ברוטב עגבניות 
שעועית לבנה מבושלת בישול איטי ברוטב עגבניות.

500 מ"ל מתאים ל- 1-2 סועדים.
מרכיבים: שעועית לבנה, עגבניות, פפריקה אדומה, כמון, שום 

כורכום, מלח, פלפל.
הוראות חימום: מיקרו, ניתן גם לחמם בסיר עד לרתיחה

500מ"ל: 18  ₪  ליטר 35 ₪

אפונה ברוטב עגבניות 
אפונת גינה טרייה מבושלת ברוטב עגבניות.

500 מ"ל מתאים ל- 1-2 סועדים.
מרכיבים: אפונה, עגבניות, רסק עגבניות, שום, בצל, פפריקה 

אדומה, פלפל, מלח.
הוראות חימום: מיקרו, ניתן גם לחמם בסיר עד לרתיחה .

500מ"ל: 18 ₪  ליטר 35 ₪

לפרטים והזמנות 054-7559495

תוספות



פירה תפוח אדמה
500 מ"ל מתאים ל- 1-2 סועדים.

מרכיבים: תפוח אדמה, מלח, פלפל, מעט שמן זית.
500 מ"ל: 10₪   ליטר 20 ₪

הוראות חימום: מיקרו

אורז עם עדשים- מג'דרה
מג'דרה תבשיל ים תיכוני של אורז, עדשים ובצל מטוגן.

500מ"ל מתאים ל- 1-2 סועדים.
מרכיבים:אורז, עדשים בצל ,מלח ,פלפל שחור.

500מ"ל :15  ₪ ליטר 28 ₪
הוראות חימום: מיקרו

הום פרייז ברוטב צ'ילי מתוק 
תפוחי אדמה קריספיים מזוגגים ברוטב צ'ילי מתקתק-חריף.

500 מ"ל מתאים ל- 1-2 סועדים.
מרכיבים: תפוח אדמה, בצל, שמן, רוטב צ'ילי, מתוק, פפריקה 

אדומה, מלח.
הוראות חימום: מיקרו, לאפות בתנור 5 דקות 170מעלות.

500מ"ל :14 ליטר 25 ₪

תפוחי אדמה אפויים בתנור
תפוחי אדמה אפויים קריספי מוזהב מבחוץ ורך מבפנים
מרכיבים: תפוחי אדמה, שמן, מלח, פלפל, עשבי תיבול.

ליטר: 22 ₪ 1.5 ליטר: 30 ₪   

לפרטים והזמנות 054-7559495

תוספות



אורז אדום/ צהוב /ירוק
אורז אדום בעגבניות או בכורכום ותירס או בעשבי תיבול.

נא לציין העדפה ב"הערות לבשלן" בעגלת הקניות.
500 מ"ל מתאים ל- 1-2 סועדים.

מרכיבים:אורז, בצל, שמן, אורגנו, פלפל מלח עגבניות/כורכום 
תירס/צרור עשבי תיבול.

500מ"ל: 12 ₪   ליטר: 24 ₪
הוראות חימום: מיקרו

פתיתים עם בצל מטוגן
פתיתים עם בצל מטוגן ,תוספת שילדים ומבוגרים אוהבים.

500 מ"ל מתאים ל- 1-2 סועדים.
מרכיבים:פתיתים, בצל, שמן, פלפל ,מלח.

הוראות חימום: מיקרו
500מ"ל: 10 ₪  ליטר 20 ₪ 1.5 ליטר: 27 ₪ 

שעועית לבנה ברוטב עגבניות 
שעועית לבנה מבושלת בישול איטי ברוטב עגבניות.

500 מ"ל מתאים ל- 1-2 סועדים.
מרכיבים: שעועית לבנה, עגבניות, פפריקה אדומה, כמון, שום 

כורכום, מלח, פלפל.
הוראות חימום: מיקרו, ניתן גם לחמם בסיר עד לרתיחה

500מ"ל: 18  ₪  ליטר 35 ₪

אפונה ברוטב עגבניות 
אפונת גינה טרייה מבושלת ברוטב עגבניות.

500 מ"ל מתאים ל- 1-2 סועדים.
מרכיבים: אפונה, עגבניות, רסק עגבניות, שום, בצל, פפריקה 

אדומה, פלפל, מלח.
הוראות חימום: מיקרו, ניתן גם לחמם בסיר עד לרתיחה .

500מ"ל: 18 ₪  ליטר 35 ₪

מלבי פרווה ביתי בתוספת קינמון ,אגוזים וקוקוס
מרכיבים: קורנפלור, סוכר, קינמון, אגוזים וקוקוס

הוראות חימום: מוגש קר
הוראות אחסון: בקירור

250מ"ל: 10 ₪  מספר יחידות מינימלי: 4

בלינצ'ס גבינה וצימוקים/שוקולד
בלינצ'ס מתוק במילוי גבינה וצימוקים או גבינה ושוקולד

מרכיבים: קמח, ביצה, סוכר, גבינה לבנה, צימוקים/ שוקולד 
אבקת סוכר

יחידה : 10 ₪    מספר יחידות מינימלי:4 יח'

שטרודל  תפוחי עץ
רולדת בצק עלים במילוי תפוחי עץ וצימוקים

מומלץ להגיש עם כדור גלידה
מרכיבים: בצק עלים, תפוחי עץ, צימוקים, קינמון וסוכר

מיקרו, בתנור 3 דקות 170 מעלות
תבנית אנגליש קייק: 25 ₪

לפרטים והזמנות 054-7559495

אחרונות



מלבי פרווה ביתי בתוספת קינמון ,אגוזים וקוקוס
מרכיבים: קורנפלור, סוכר, קינמון, אגוזים וקוקוס

הוראות חימום: מוגש קר
הוראות אחסון: בקירור

250מ"ל: 10 ₪  מספר יחידות מינימלי: 4

בלינצ'ס גבינה וצימוקים/שוקולד
בלינצ'ס מתוק במילוי גבינה וצימוקים או גבינה ושוקולד

מרכיבים: קמח, ביצה, סוכר, גבינה לבנה, צימוקים/ שוקולד 
אבקת סוכר

יחידה : 10 ₪    מספר יחידות מינימלי:4 יח'

שטרודל  תפוחי עץ
רולדת בצק עלים במילוי תפוחי עץ וצימוקים

מומלץ להגיש עם כדור גלידה
מרכיבים: בצק עלים, תפוחי עץ, צימוקים, קינמון וסוכר

מיקרו, בתנור 3 דקות 170 מעלות
תבנית אנגליש קייק: 25 ₪

ארוחה מפנקת במחיר מפתיע:
12 כנפי עוף ברוטב חמוץ מתוק

12 קציצות בקר/עוף 
8 שניצלים מטוגנים(120גרם יחידה)

ליטר אורז
ליטר תפוחי אדמה אפויים

ליטר אפונת גינה ברוטב עגבניות
ליטר סלט כרוב לבן חי

ליטר סלט ירקות
ליטר סלט ביצים

220 ש"ח

דיל ארוחת ילדים במחיר משתלם במיוחד:
4 שניצלים

8 קציצות בקר/עוף
ליטר צ'יפס

ליטר פירה/אורז
ליטר אפונת גינה
ליטר סלט ירקות
ליטר סלט ביצים

150 ש"ח

לפרטים והזמנות 054-7559495

דיל השבוע

ניתן להזמין דיל חודשי
לפרטים: 054-7559495


