
Le guide Frank des vins cheaps

Le temps des fêtes s’en vient. La belle-mère pis le reste de la famille itou. Vous
voulez bien abreuver la visite, mais sans devoir hypothéquer votre maison pour
une seconde fois.

Voilà votre chance! Le guide Frank des vins cheaps vous propose des choix
judicieux et abordables pour dépenser le minimum sans pour autant fournir des
produits de mauvaise qualité à vos invités… ou même tous les jours!

Voilà ce que vous trouverez dans ce guide :
-Cinq rosés de moins de 15$
-Quinze blancs de moins de 15$
-Cinq blancs de 15 à 20$
-Trente rouges de moins de 15$
-Dix rouges de 15 à 20$
-Sept mousseux de moins de 25$ (cinq blancs, plus un sucré et un rosé)

Car oui, il y a encore moyen de trouver de bons produits à un bon prix!

ROSÉS

Santa Rita 120 Cabernet-Sauvignon, 266502, 9,95$

Étonnant pour même pas dix dollars. Pas un grand rosé, mais étonnamment
complexe pour le dix piastres, ça « fait la job » au repas!

Mateus, 166, 10,65$

C’est léger, c’est sucré, mais équilibré malgré tout, parfait pour la grand-mère!



Listel-Gris, 270272, 12,65$

C’est léger, c’est sec, ça goûte les petits fruits. Bien pour accueillir la visite!

Domaine de Gournier, 464602, 12,95$

Rien d’extraordinaire, mais plus que complet pour le prix, d’une régularité
exceptionnelle, il ne déçoit jamais!

Borsao Rosado Seleccion, 10754201, 12,95$

Petit espagnol d’un beau rapport qualité-prix qui ne déçoit jamais lui non plus!



BLANCS 15$ et moins

Torres Muscat Natureo 2014, 11334794, 9,30$

Vin désalcoolisé plus que potable, assez aromatique, il plaira aux femmes
enceintes et à ceux qui ne peuvent consommer

Domaine La Hitaire Les Tours, 567891, 10,45$

Agrumes bien présents, mais sans être agressifs, une petite touche de sucre et
faible en alcool, une aubaine appréciable!

Robertson Winery Chenin Blanc, 10754228, 10,60$

Pomme, fleurs, une touche minérale, pour le prix, difficile à égaler!

Barefoot Moscato, 11689131, 10,95$

Ce n’est pas un grand vin. Mais un petit blanc sucré et enjôleur, on en a toujours
besoin!



Vale da Judia 2014, 10513184, 11,30$

La muscadelle est aromatique, on pense à un muscat (cépage parent) un peu
sucré, pourtant le vin est totalement sec! Avec de l’asiatique ou en apéritif!

Domaine La Hitaire Chardonnay, 12699031, 11,45$

Chardonnay riche et impressionnant à ce prix, on ne s’en passe pas!

Torres Vina Sol, 28035, 16,65$

Pommes et agrumes, sans aucun bois. C’est vif, c’est frais. Ça ne se prend pas
pour un grand cru, mais c’est un classique qu’il est bon de revisiter!

Les Vignes Retrouvées Saint-Mont, 10667319, 12,85$

Cépages locaux du Sud-Ouest assemblés par la coopérative. Profil sur les
agrumes, mais avec plus de gras que les bordelais voisins. Bon avec le poisson!



J.M. Fonseca Albis, 319905, 12,95$

C’est léger, floral et fruits blancs, faible en alcool, rien de compliqué, juste ce
qu’il faut!

Domaine Clipea Chardonnay 2014, 11097565, 13,15$

À ce prix, c’est un incontournable, riche, gras, beurré, un très beau chardonnay!

Brumont Gros Manseng / Sauvignon, 548883, 13,80$

Les agrumes du sauvignon sont appuyés par le gros manseng, qui apporte une
touche tropicale. C’est un classique qui demeure toujours bon!

Chardonnay Campagnola Veneto i.g.t., 12382851, 13,85$

Un chardonnay bien fait avec une touche minérale et une pincée de sucre, il
charmera!



Rapitala Catarratto / Chardonnay 2014, 613208, 13,95$

Petit blanc très bien fait pour le prix, bon compagnon pour les fruits de mer!

Bacalhoa Catarina 2014, 11518761, 14,60$

Une belle base de chardonnay bien gras, assez complet, superbe rapport
qualité/prix!

Château Pajzos Tokaji Furmint 2014, 860668, 14,65$

Superbe vin abordable pour visiter un style différent de ce qu’on connaît. Un peu
gras, très riche en saveur, une touche minérale, faut l’essayer!



BLANCS 15$ à 20$

Donnafugata Anthìlia 2014, 10542137, 18,45$

C’est gras, plein de fruits, une touche florale, bel accord avec les fruits de mer!
Cave de Roquebrun Les Fiefs d'Aupenac 2014, 10559174, 19,90$

De la belle roussanne riche avec une touche florale de grenache, difficile d’y
résister!

Wente Vineyards Morning Fog Chardonnay 2014, 10754084, 19,95$

Du gros chardonnay américain, mais sans sucre détestable ni surplus de bois,
juste bon!



Birichino Malvasia 2013, 11073512, 19,95$

Léger, tropical, floral, on ne devinerait jamais être en Californie! Très bel apéro!

Prà Otto Soave Classico 2014, 11587134, 19,95$

Parce qu’un Soave, ça ne devrait pas goûter l’eau! Redécouvrez une appellation
donnant trop souvent des vins sans vie!



ROUGES 15$ et moins

Los Molinos Tempranillo, 548875, 8,95$

Peut-être pas le plus grand vin du monde, mais pour le prix, plus que potable!

Fonte do Nico, 12525120, 9,35$

Y’aura pas d’amour fou, mais à moins de dix dollars, pourquoi s’en passer?

Giacondi Nero d'Avola, 10803034, 9,50$

Un petit rouge passe-partout fort respectable comme on en a besoin pour les
Fêtes!



Agarena, 620674, 9,75$

Ça ne vaut pas vingt dollars, mais c’est bien meilleur que d’autres vins plus
dispendieux!
Mas des Tourelles Grande Cuvée, 11975233, 9,95$

À ce prix-là, vaut pas mal d’autres vins polyvalents vendus plusieurs dollars de
plus!

Fantini Farnese Sangiovese, 12477501, 10,20$

Un bel italien pas cher rappelant le style californien, il a tout pour plaire!



Vila Regia, 464388, 10,55$

De la fraîcheur sans sacrifier le goût, vaut la peine quand on a beaucoup de
visite!

Jean-Noël Bousquet Terre à Terre, 11374391, 10,70$

Corbières plus que complet à prix d’ami, une valeur sûre!
J.J. McWilliam Shiraz / Cabernet, 10915001, 10,95$

C’est autralien, donc assez peu subtil, mais c’est justement ce que certains
aiment!



Firriato Nari Nero d'Avola / Petit Verdot, 11905809, 10,95$

Ensoleillé, charnu, ce gros rouge sicilien fait fureur, non sans de bonnes
raisons!

De Gras Cabernet-Sauvignon Syrah Valle de Colchagua, 12698346, 11,45$

Nouveauté qui étonne pour le prix, du gros rouge qui comblera pour pas cher!

Quinta de Bons-Ventos, 10269388, 11,80$

Du portugais gorgé de fruits, avec un bon taux de sucres résiduels, ça plaira aux
amateurs de vins californiens sucrés cherchant un produit moins artificiel!



L.A. Cetto Petite Sirah, 429761, 12,60$

Parmi les meilleurs vins charnus trouvables à prix doux, le Mexique mérite le
respect!

Cistus 2013, 10841161, 12,95$

Beau portugais relevé, pas le plus complexe, mais très bien fait pour le prix, un
choix sûr!

Vento di Mare, Cabernet-Sauvignon & Nero, 12207914, 12,95$

Agrobiologique italien, bien enrobé, mais sans lourdeur, on aurait tort de s’en
priver!



Georges Duboeuf Gamay, 319111, 13,25$

Tant qu’à payer plusieurs dollars de plus pour un beaujolais souvent décevant,
allez-y avec ce gamay, le même raisin, cultivé quelques kilomètres au sud de la
région!

Château Cazal Viel Vieilles Vignes, 202499, 13,65$

Une belle finesse pour cet excellent rouge qui allie fraîcheur et profondeur, on
en reprend un autre verre!

Château du Grand Caumont, 316620, 13,85$

Un petit Corbières très bien fait, matière et finesse font bon ménage, beau
passe-partout!



Castano Hecula, 11676671, 14,05$

Du beau monastrell espagnol offert à prix d’ami, il mérite un essai!

Fontanário de Pegoes 2013, 10432376, 14,10$

Du Portugal, souple, frais, mais sans compromettre la richesse, c’est beau!

Zenato Bardolino 2014, 907543, 14,15$

Bardolino, une appellation voisine du valpolicella produisant des produits
semblables, à prix moindres. De la compétition honnête au beaujolais!



Domaine de Gournier Cuvée Prestige, 11769616, 14,25$

Rouge charnu à dominance de syrah disponible partout, on a tort de le regarder
de haut, il livre la marchandise si on cherche un rouge relevé!

Moulin de Gassac Elise Merlot / Syrah 2013, 602839, 14,35$

Autre beau Languedoc bien fait, savoureux et sans lourdeur, c’est beau!

Domaine de Sahari Cuvée du Soleil 2014, 717413, 14,40$

Cabernet et merlot du Maroc, passe-partout savoureux!



Domaine Agriverde Riseis di Recastro 2013, 10782157, 14,45$

Beau montepulciano riche, souple, bien balancé, battra des produits plus
dispendieux du même style!

Laguna De La Nava Reserva 2010, 902973, 14,50$

Petit espagnol souple, 100% tempranillo, boisé très modéré, pas caricaturé, on
aime!

Cusumano Syrah 2014, 10960777, 14,65$

Belle syrah sicilienne avec de la fraîcheur, c’est pour ça que ça se vend autant!



Don Pascual Reserve Tannat 2013, 10299122, 14,80$

Du caractère, mais sans l’austérité d’un Madiran, à ce prix, très intéressant!

Duque de Viseu, 546309, 14,95$

Gros portugais bien enrobé, gorgé de fruits, sans le sucre des californiens!

Poças Coroa d'Ouro 2010, 743252, 14,95$

Encore un portugais, un classique avec une belle palette aromatique assez
large!



ROUGES 15$ à 20$

Spier Shiraz 2014, 10679221, 15,80$

Très beau shiraz sud-africain à prix d’ami, une aubaine pour les amateurs du
pays!

Domaine du Cros Lo Sang del Païs Marcillac 2014, 743377, 16,05$

Du fer servadou, cépages aux accents de cabernet, mais plus souple, un accord
parfait avec la charcuterie et les saucisses grillées!

Quinta dos Roques 2012, 744805, 17,20$

Un portugais frais, plein de fruits, mais conservant sa légèreté, loin des gros
rouges commerciaux imitant le Nouveau Monde!



Beni di Batasiolo Langhe 2013, 611251, 17,75$

Italien du Piémont tout en souplesse, mais avec une belle complexité, un
passe-partout!

Gaba Do Xil Mencia 2013, 11861771, 18,45$

Un espagnol sans bois qui rappelle plus la bourgogne que le Rioja, à découvrir! 
Les Vignerons de Brulhois Le Vin Noir 2011, 11154822, 18,80$

Mi-Mardiran, mi-Bordeaux, ce rouge solide saura vous plaire!

Domaine Thymiopoulos Jeunes Vignes de Xinomavro Naoussa 2014,
12212220, 18,85$

Magnifique vin grec aux tons herbacés, un ami de la cuisine méditerranéenne!



Bodegas San Valero Monte Ducay Gran Reserva 2008, 10472888, 19,05$

Un espagnol qui a du caractère et une belle complexité à ce prix, c’est tout ce
qu’on veut!

Château du Grand Caumont Impatience 2014, 978189, 19,45$

Du beau français qui sera merveilleux à table avec dinde et tourtière!

Tommasi Arele, 11770836, 19,95$

Un appassimento, donc un valpolicella dont une partie des raisins a subi le
même traitement que pour la création d’un amarone. Riche, soyeux, mais c’est
naturel!



LES MOUSSEUX -25$

Parés Baltà Cava Brut, 10896365, 17,45$

Magnifique espagnol à un prix défiant toute compétition, pomme et citron, c’est
beau!

Bernard-Massard Cuvée de L'Écusson Brut, 95158, 19,95$

C’est très bien fait pour le prix, il ne rougit pas devant bien d’autres
compétiteurs!

Nino Franco Brut, 349662, 21,75$

Riche et raffiné, légèreté sans manquer de caractère, un achat incontournable!



Bisol Crede 2014, 10839168, 22,00$

Faible acidité, rond, une touche floral, un beau mousseux facile d’approche et
qui plaira!

Domaine Rolet Père et Fils Crémant du Jura Brut 2009, 10653380, 24,25$

Crémant qui sort de l’ordinaire, très complet, avec un prix qui le rend d’autant
meilleur!

Bottega Petalo Il Vino dell'Amore Moscato, 884270, 16,15$

Un moscato mousseux au goût sucré délicat et faible en alcool, les matantes
aimeront!



Nino Franco Faive Brut 2013, 11140720, 22,75$

Un bon rosé fait de merlot et de cabernet franc, qui n’est pas un sucré-bonbon,
c’est riche et plutôt déroutant, c’est bon dans’ bouche!

UN PETIT MOT

Des guides, y’en a de plus en plus. Des spécialistes, ou plus souvent des
spécialistes (je mets l’emphase sur l’italique, parce que la compétence de
certains ne fait pas l’unanimité…), il y en a plein les journaux et le Net.

Pourquoi ceci?

Parce que trop souvent, ces ressources focalisent sur des produits
commerciaux, qui ne sont souvent pas mauvais, mais d’un rapport qualité-prix
qui peut être surpassé. Ou alors d’autres publications se concentrent sur
certains vins qui ne sont pas à la portée de toutes les bourses, même lors
d’occasions spéciales.

Mon but est de permettre aux gens de boire, de bien boire, et surtout de le faire
à un prix respectable. Tous n’ont pas les mêmes moyens financiers et c’est
encore plus vrai lors des célébrations des Fêtes qui approchent.

Des choix difficiles ont été faits. D’excellents produits ont été mis de côté pour
diverses raisons (manque de disponibilité, trop de beaux produits ayant un
profil semblable pour une même gamme de prix, et cetera). L’absence d’une
bouteille parmi mes choix ne signifie pas nécessairement qu’elle n’a pas une
bonne valeur.

Et l’important, c’est de sélectionner des produits qu’on aime. Parce que le goût,
c’est personnel. Si vous jugez qu’un vin de dix dollars vous donne plus de
bonheur qu’un vin de trente dollars, achetez le premier et soyez heureux en le
dégustant, peu importe le regard des autres, c’est votre verre, pas le leur!

En terminant, laissez-moi vous rappeler que le vin se conserve des mois, des
années. N’attendez pas au dernier jour avant Noël pour faire vos emplettes,
vous éviterez la cohue et vous vous assurerez de la disponibilité des produits!


