AGORA D’OLI

ESPAI GOURMET TERRES DE LEBRE

Moli del Llarg

Agricola Industrial Foreés, S.L.

[CAT]

Oli d'oliva de categoria superior obtingut només mitjancant procediments meca-
nics a baixa temperatura.

OLOR: Oli amb una gran fragancia afruitada d’'un color verd daurat.

SABOR: Amargor i acidesa equilibrada i amb la caracteristica dolcor de l'oli de les
nostres terres.

VARIETAT: Morruda i Arbequina.

[ESP]

Aceite de oliva de categoria superior obtenido solamente mediante procedimientos
mecanicos a baja temperatura.

OLOR: Aceite con una gran fragancia afrutada de un color verde dorado.

SABOR: Amargura y acidez equilibrada y con la caracteristica dulzura del aceite de
nuestras tierras.

VARIEDAD: Morruda y Arbequina.

[ENG]

High quality olive oil only produced by mechanical means at low temperatures.
AROMA: Golden green oil with an intense fruity fragrance.

TASTE: Perfectly balanced bitterness and acidity with the characteristic sweetness
of our local oil.

VARIETY: Morruda and arbequina.
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