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Rosa de Salmão sobre Bolinhos de Aveia com



Couvert



Creme de Queijo e Natas



Cesto de Pão



8€



Manteiga Aromatizada



Mil Folhas de Legumes com Parmesão Crocante



Azeite d’Alho e Alecrim



8€



Creme de Queijo Fresco com Compota de Morango

6€



Salada Caesar … Com Atum ou Frango ou

Camarão

15€



Entradas

Sopa Rústica de Cebola

6€



Peixes

Atum dos Açores Crestado com Sementes, Puré de



Creme de Tamboril e Tomate



Cherovias e Molho de Soja



8€



18€



Ravioli de Foie Gras com Pera Rocha Salteada e



Robalo da Costa, Bacon de Porco Preto, Trouxa de



Pinhões



Legumes em Juliana



12€



18€



Mexilhões Panados com Broa de Milho e Ervas



Blanquette de Lombos de Tamboril, Alho Francês



Frescas



Caramelizado



8€



18€



Selecção de Croquetes



Tentáculos de Polvo Confitado, Esmagada de



(Rabo de Boi; Queijo Creme de Ovelha da Serra da



Batatas Novas com Alho, Grelos de Nabo



Estrela e Presunto de Barrancos; Santola; Alheira;



Temporão



Cogumelos com Presunto Ibérico; Pato)



16€



6€



Lombo de Bacalhau em Caldo Alentejano

19€



Carnes

Lombo de Javali com Maçã e Rosmaninho, Batata

Sautée, Espinafres Baby Salteados

22€

Naco de Novilho Açoriano, Pimento de Curtume,



Risotto de Espargos Verdes, Manteiga de Limão e

Gengibre

14€

Risotto de Abóbora, Lagosta e Gambas

20€



Alhos Confitados, Batata Alecrim



Temos massas sem glúten para os nossos clientes



22€



Celíacos



Leitãozinho Assado com Batata Chips, Acelgas



Temos também Tofu para opções Vegetarianas



Salteadas e Geleia de Hortelã

20€

Magret de Pato com Redução de Laranja-deSangue

17€

Lombo de Cordeiro em Crosta de Ervas e Bavette

13

20€



Menu Infantil

O Chef prepara todos os dias um Menu Infantil.

Pergunte-nos o que temos hoje para os mais

pequenos!

10€



Hambúrguer do Grei, Três Batatas e Bolo do Caco

15€



Massas e Risottos

Tagliatelli, Courgettes e Cenouras Baby Salteadas



Sobremesas

Mousse de Chocolate, Azeite e Flor de Sal

6€



com Pinhões Torrados, Molho de Abacate e Rúcula

12€



Farófias do Convento

6€



Fettuccine de Polvo e Malagueta Fumada

14€



Salada de Frutas Assadas, Gelado de Baunilha e

Frutos Secos

Paixão de Caramelo

6€



Das Amigas &amp; Companhia…

Mini Pavlova da Semana

6€

Delicia Conventual de Amêndoas

6€



A Chef Pasteleira Bruna Alves, recomenda…

Tarte de Limão Merengada

6€

Bolo de Chocolate 70% Cacau

6€



6€



	



	



Salmon Rose on Oatmeal Cookies and Creamed



Couvert



Cheese

8€



Bread Basket

Flavoured Butter

Garlic and Rosemary Olive Oil

Fresh Cheese Cream with Strawberry Jam

6€



Vegetable Mille Feuille with Parmesan Crisps

8€

Caeser Salad… with Tuna or Chicken or Prawns

15€



Starters

Rustic Onion Soup

6€

Monk Fish and Tomato Creamy Soup

8€

Foie Gras Ravioli with Sautéed Rocha Pear and

Pine Nuts

12€

Breaded Mussels with Cornbread and Fresh Herbs

8€

Croquette Selection

(Oxtail; Creamed Serra da Estrela Sheep’s Cheese

and Barrancos’ Ham; Spider Crab; Alheira;

Mushrooms and Iberian Ham; Duck)

6€



Fish Dishes

Seared Azorean Tuna with Seeds, Parsnip Purée

and a Soy Sauce Reduction

18€

Portuguese Shore Sea Bass with Black Pig Bacon

and Julienne Vegetables in Filo Pastry

18€

Monkfish Loins Blanquette with Caramelized Leeks

18€

Octopus Tentacles Confit on a New Potatoes, Garlic

and Rapini Mash

16€

Cod Loin in Alentejano Broth

19€



Meat Dishes

Wild Boar Loin with Apples and Rosemary, Sautéed



Fettuccine with Octopus and Smoked Chillies

14€



Potatoes and Sautéed Baby Spinach



Green Asparagus, Lemon and Ginger Butter Risotto



22€



14€

Lobster, Prawns and Pumpkin Risotto



Hunk of Azorean Veal, Brined Peppers, Confit Garlic



20€



and Rosemary Potatoes

22€

Roasted Piglet with Potato Chips Sautéed Swiss

Chard and Mint Jelly

20€



Our Pastas can be made with gluten free pasta for

our Celiac Costumers

We also have Tofu available for a vegetarian option



Duck Magret with a Blood Orange Reduction

17€



Children’s Menu



Herb Crusted Lamb Loin with Bavette



Our chef prepares each day a special children's



20€



menu. Ask our staff what we have for our younger



Grei’s Hamburger, Three Potatoes and Bolo do

Caco



customers.

10€



15€

Desserts

Pastas and Risottos

Tagliatelle, Courgette and Baby Carrots Sautéed



Chocolate Mousse with Olive Oil and Fleur de Sel

6€



with Toasted Pine Nuts, Avocado Sauce and



Farófias do Convento- Traditional Portuguese



Arugula



Recipe of Floating Islands



12€



6€



Baked Fruit Salad (Apple, Pear and Quince) with

Vanilla Ice Cream and Dried Nuts

6€

Carmel Passion

6€



From “Amigas &amp; Companhia”

Mini Pavlova of the Week

6€

Conventual Almond Delight

6€



The Pastry Chef Bruna Alves recommends;

Lemon Meringue Pie

6€

Chocolate Cake 70% Cocoa

6€
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