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File preview

Vorspeisen



Unsere Wurst- und Käsespezialitäten werden von unserem Familienbetrieb in Italien hergestellt



Nr. 125



Nr. 126



Nr. 127



Wurstplatte für 1 Person



Wurstplatte für 2 Personen



Wurstplatte für 3 Personen



9,50 €



18 €



28 €



Nr. 128



Wurstplatte für 4 Personen



35 €



Nr. 129



Salamiplatte



13 €



Nr. 130



Parmesanplatte: Parmigiano Reggiano mit Aceto Balsamico



13 €



Nr. 131



Carpaccio aus gereiftem mageren Schweinefleisch mit Parmesan und



12 €



Ananas mit Culatello, dem besten Stück des Parmaschinkens mit



13 €



Nr. 133



Melone mit Parmaschinken



12 €



Nr. 134



Carpaccio di Bresaola



14 €



Nr. 132



Zugabe von Parmesan zu den Wurstplatten 2 Euro pro Person



Rucola



3 Jahren Reifung



Bresaola ist ein luftgetrockneter Rinderschinken, der dünn



geschnitten mit Rucola und Parmesanhobeln als Carpaccio serviert wird.

Nr. 135



Carpaccio di Parmigiano Reggiano



Hauchdünne Parmesan-Scheiben auf einem Bett aus Rucola-ParmesanMandel-Pesto, garniert mit Tomaten und Sardellen



13 €



Nr. 116



Porchetta



Hauchdünne Scheiben vom Schweinebraten mit einem Salat aus Rucola,



14 €



Karotten, Tomaten und Parmesanhobeln mit Balsamessig

Nr. 117



Bruschetta (sprich: Brusketta)



Portion geröstetes Brot serviert mit 4 verschiedenen Sorten Belag:



12 €



- Kirschtomaten mit Öl, Oregano, Salz und Knoblauch

- Steinpilze



- Auberginen mit Öl, Knoblauch, Petersilie, Salz und Pfeffer



- Salsa Rossa aus getrockneten Tomaten, Sardellen, Oliven, Kapern,

Knoblauch und Peperoni



Weitere Portion Brot 2 Euro



Suppen

Nr. 60



Tomatencremesuppe



6,90 €



Salate



Unsere Vinaigrette wird frisch für Sie zubereitet! Wählen Sie zwischen Lambrusco-Weinessig, Pigato-



Weinessig, Bieressig, Quittenessig, Wacholderessig, Aceto Balsamico tradizionale oder Apfel-Balsamico



Nr. 143

Nr. 144

Nr. 145



Roncolo: gemischter Blattsalat, Tomaten, Rucola, Mais, gekochter



9€



Montecavolo: gemischter Blattsalat, Tomaten, Paprika, Mais, Ei, Käse,



10 €



Quattrocastella: fruchtige Komposition aus Blattsalat, Äpfeln,



12 €



Schinken, Parmesan an Vinaigrette

Parmesan an Vinaigrette



Pfirsichen, Ananas, Melone, Erdbeeren, Tomaten und Mais mit



Parmesan an Vinaigrette (Obst kann saisonal variieren)

Nr. 146



Emilia Salat: Gemischter Salat mit Rucola, Tomaten, Paprika, Fenchel,



Karotten, Zwiebeln, Speck und gekochtem Ei, dazu frittiertes Brot



12 €



„gnocco fritto“ und Parmesan an Vinaigrette



(Zutaten können saisonal variieren)

Nr. 148



Tris Emilia: Gemischter Salat mit Thunfisch und Parmesan an



10 €



Nr. 149



Emilia 2: Zwiebel-Bohnen-Salat mit Parmesan an Vinaigrette



9€



Nr. 150



Poker Emilia: Rucola-Tomaten-Salat mit Parmesan an Vinaigrette



8€



Vinaigrette



Frische hausgemachte Tortelli (Ravioli)



Wir bestreuen alle Nudelgerichte mit Parmesan. Wollen Sie das nicht, geben Sie uns bitte Bescheid.

Da unsere Pasta frisch ist, sind nicht alle Sorten jeden Tag verfügbar! Wir bitten um Verständnis.



Nr. 1



Nr. 2



„Salame“ mit Salami-, Parmesan- und Ricottafüllung in Butter,



13 €



„Baccalà“ Teig mit Zitronennote und Stockfischfüllung, serviert mit



14 €



garniert mit Spritzern von Aceto Balsamico



Butter und etwas geriebener Zitrone oder mit Knoblauch, Öl



und Peperoni

Nr. 3



„Patate, Porri, Pancetta“ gefüllt mit Kartoffeln, Lauch und Bauchspeck



13 €



„Patate e salsiccia“ große Tortelli mit Kartoffel-Wurst-Füllung und



13 €



Nr. 5



„Peperoni“ mit Paprikafüllung in Butter mit scharfer Paprika



13 €



Nr. 6



„Zucca e menta“ mit Kürbis-Minz-Füllung in Butter und



13 €



Nr. 7



„Capriolo“ mit Rehfüllung in Butter, Trüffelsauce und mit Parmesan



14 €



Nr. 9



„Radicchio“ mit Radicchiofüllung mit Butter, Tomaten und



13 €



Nr. 10



„al Parmigiano“ mit Parmesanfüllung in Rucolasauce mit



13 €



Nr. 4



in Steinpilzsauce



Sauce aus italienischer Salsiccia (grobe Schweinswurst)



mit Parmesan



frischem Radicchio mit Parmesan, Speck und Aceto Balsamico



Parmesan oder mit Bolognesesauce



Sie können sich nicht entscheiden? Wenn im Lokal nicht zu viel los ist, machen wir Ihnen gerne einen

gemischten Teller: Zwei verschiedene Tortellisorten auf einem Teller. Da unsere Tortelli für jeden Gast frisch

zubereitet werden, berechnen wir Ihnen je den halben Preis des jeweiligen Gerichtes plus je 2 Euro Aufpreis.

Für den kleinen Hunger gibt es auch die halbe Portion: halber Preis des Gerichtes plus 2 Euro Aufpreis.



Wir bestreuen alle Nudelgerichte mit Parmesan. Wollen Sie das nicht, geben Sie uns bitte Bescheid.



Nr. 11



„Rana Pescatrice“ gefüllt mit Seeteufel und Ricotta in leicht pikanter



13 €



„Ricotta e Speck“ mit Ricotta-Speck-Füllung in Steinpilzsauce



13 €



Nr. 13



„Rucola e Stracchino“ Knoblauchnudelteig mit ital. Frischkäse und



13 €



Nr. 14



„Salmone“ mit Lachsfüllung in Butter und Aceto Balsamico



14 €



Nr. 15



„Salmone“ mit Lachsfüllung in frischer Tomatensauce mit Rucola und



14 €



Nr. 16



“Tartufo” mit Trüffelfüllung in Butter mit Trüffel



13 €



Nr. 17



„Verdi“ mit Spinatfüllung in Rucolasauce, Parmesan



13 €



Nr. 18



„Zucca“ mit Kürbisfüllung in Butter und Parmesan



13 €



Nr. 19



„Zucca“ mit Kürbisfüllung mit Tomaten, Basilikum und Parmesan



13 €



Nr. 20



„Zucchine e Pancetta“ mit Zucchini-Bauchspeck-Füllung



13 €



Nr. 21



„Verdi“ mit Spinatfüllung in Gorgonzolasauce



13 €



Nr. 22



„Parmigiano“ mit Parmesanfüllung in Gorgonzola-Walnuss-Sauce



13 €



Nr. 12



Tomatensauce. Der Nudelteig ist mit Petersilie verfeinert.



Der Nudelteig ist mit Basilikum verfeinert.



Rucola gefüllt, in frischer Tomatensauce mit Rucola und Parmesan



Parmesan



in Gemüsesauce und zerlassenem Speck



Sie können sich nicht entscheiden? Wenn im Lokal nicht zu viel los ist, machen wir Ihnen gerne einen

gemischten Teller: Zwei verschiedene Tortellisorten auf einem Teller. Da unsere Tortelli für jeden Gast frisch

zubereitet werden, berechnen wir Ihnen je den halben Preis des jeweiligen Gerichtes plus je 2 Euro Aufpreis.

Für den kleinen Hunger gibt es auch die halbe Portion: halber Preis des Gerichtes plus 2 Euro Aufpreis.



Wir bestreuen alle Nudelgerichte mit Parmesan. Wollen Sie das nicht, geben Sie uns bitte Bescheid.



Nr. 23



Nr. 25



Nr. 26



Nr. 28



Nr. 29



Nr. 30



Nr. 31



Nr. 32



Nr. 33



Nr. 34



„Zucchine e Pancetta“ mit Zucchini-Bauchspeck-Füllung in Butter



13 €



„ai funghi“ gefüllt mit Champignons und Steinpilzen, Fleisch und



13 €



„Ananas“ Safrannudelteig mit Ananasfüllung in Butter und Pistazien-



13 €



„Caviale di Olive“ mit Olivenfüllung in frischen Tomaten, Rucola



13 €



„Basilico e Melanzane“ mit Basilikum-Auberginen-Füllung in frischer



13 €



„Branzino e Cernia“ mit Seebarschfüllung und frischer Tomatensauce



13 €



„Erborinato“ gefüllt mit Gorgonzola und Parmesan in Walnuss-



13 €



„Caprese“ Basilikumnudelteig mit Mozzarella-Tomaten-Basilikum-



13 €



„Cipolla e Aceto Balsamico“ gefüllt mit roter Zwiebel und Balsamessig



13 €



„Caviale di Olive“ mit Olivenfüllung in Butter mit Parmesanhobeln



13 €



mit Rucola und Parmesan



Schinken, geschwenkt in Butter, Speck und Knoblauch



Stückchen



und Parmesan



Tomatensauce



Der Nudelteig ist mit Petersilie verfeinert.



Sahne-Sauce



Füllung in Olivenöl und Oregano mit Parmaschinken und Parmesan



in Butter und Aceto Balsamico



Sie können sich nicht entscheiden? Wenn im Lokal nicht zu viel los ist, machen wir Ihnen gerne einen

gemischten Teller: Zwei verschiedene Tortellisorten auf einem Teller. Da unsere Tortelli für jeden Gast frisch

zubereitet werden, berechnen wir Ihnen je den halben Preis des jeweiligen Gerichtes plus je 2 Euro Aufpreis.

Für den kleinen Hunger gibt es auch die halbe Portion: halber Preis des Gerichtes plus 2 Euro Aufpreis.



Frische hausgemachte Cappelletti (Tortellini)



Wir bestreuen alle Nudelgerichte mit Parmesan. Wollen Sie das nicht, geben Sie uns bitte Bescheid.



Nr. 36



Cappelletti mit Fleischbrätfüllung wahlweise



- mit Bolognesesauce



15 €



- mit frischer Tomatensauce



- mit Schinken-Sahne-Sauce



Frische hausgemachte Nudeln



Pappardelle = breite Bandnudeln, Tagliolini = schmale Bandnudeln,



Maccheroncini = Röhrennudeln, Casareccia = gedrehte Nudeln, Spaghetti = dicke Spaghetti

Maccheroncini und Fusilli (Spiralnudeln) sind auch als Vollkornvariante erhältlich!



Nr. 39



Nr. 40



„Tagliolini“ dünne Bandnudeln mit frischen Trüffeln, serviert im



15 €



„Cinghiale“ Wildschweinragout, wahlweise mit



15 €



Parmesanlaib



- Pappardelle



- Maccheroncini



Nr. 41



“Anatra” Wildentenragout, wahlweise mit



- Pappardelle



- Maccheroncini



15 €



Pappardelle = breite Bandnudeln, Tagliolini = schmale Bandnudeln,



Maccheroncini = Röhrennudeln, Casareccia = gedrehte Nudeln, Spaghetti = dicke Spaghetti

Maccheroncini und Fusilli (Spiralnudeln) sind auch als Vollkornvariante erhältlich!



Nr. 42



„al pomodoro fresco“ frische Tomatensauce, wahlweise mit



- Maccheroncini, auch Vollkorn



13 €



- Tagliolini



- Spaghetti

- Fusilli

Nr. 43



„al ragù“ Bolognesesauce, wahlweise mit

- Maccheroncini, auch Vollkorn



14 €



- Spaghetti

- Fusilli



- Pappardelle

Nr. 44



„ai funghi porcini“ Steinpilzsauce, wahlweise mit



- Casareccia



15 €



- Pappardelle

Nr. 45



„al Gorgonzola“ Gorgonzolasauce mit Walnüssen, wahlweise mit

- Fusilli



- Pappardelle



- Maccheroncini



13 €



Pappardelle = breite Bandnudeln, Tagliolini = schmale Bandnudeln,



Maccheroncini = Röhrennudeln, Casareccia = gedrehte Nudeln, Spaghetti = dicke Spaghetti

Maccheroncini und Fusilli (Spiralnudeln) sind auch als Vollkornvariante erhältlich!



Nr. 46



Nr. 47



„sofritto“ Gemüsesauce mit Speck, wahlweise mit



13 €



„alle melanzane“ Auberginensauce, wahlweise mit



12 €



- Tagliolini



- Maccheroncini

- Tagliolini



Nr. 48



„Aglio, olio, peperoncino“ Spaghetti in Öl, Knoblauch und Peperoni



geschwenkt



Kartoffelgnocchi mit geriebenem Parmesan



13 €



Nr. 49



„Gnocchi verdi“ Spinatgnocchi in Bolognesesauce



13 €



Nr. 51



“Gnocchi coriandolo” gemischte Gnocchi in Butter und Parmesan



13€



Nr. 50

Nr. 52



Nr. 53



“Gnocchi al pane” Kartoffel-Semmel-Gnocchi in Steinpilzsauce

“Gnocchi tradizionali” in frischer Tomatensauce



“Gnocchi di barbabietola” Rote Bete-Gnocchi in Gorgonzola-Walnuss-



Sauce



13 €

13 €



13 €
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