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6ulpcncr Plato 18.25 is een goudblond en ongefilterd /wzpcrial

La;cr. € en stevig bier miet een uifycsprakcn hapkaraktcr, dat
:rcr/crcycn (s door de toc;cpastc dry hoppény techniek. Hécrbc'/'

e wordt de hoF na de hoofdvergisting toegevoegd, ont het haparowza
(X%
& t
& e verhogen.
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2 ﬂ/‘g’é Browwer Smaak Kleur
o Bitter 222 Zoet @200
Zuwr 200 Fruitiy @@0
_ Ingrediénten
. Karewiel @00 Kruidip @@®0
= Bierstijl Water, gerstemtout en hop
. Impcrllal Lager
Alcoholpercentage Drinktemperatuur
8,25 %
§°C
Gisting l0°C
Laag
Bier en spijs
} & Graden Plato
| | Asperges, lichte kipgerechten
- s 18.25 Wﬂ en rijstgerechten
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-1JS - BOCK-

Onze [Jsbock dankt 2ijn naamt aan de brouwtechniek waarbij het
brouwsel, na vergisting, wordt gekoeld tot -Z0 graden Celsius.
Hierdoor bevriest een deel van het water en worden de alcohol en
de aromiacomponenten geconserveerd. Met als resultaat, een intens
krachtig bier miet een balans van 2oetheid, karaniel en de typische
bitterheid van onze eigen ha}?.

Smaak Kleur
] Bitter 220 Zoet 222 —
Z2uwr @200 Fr‘uitiy 220
, Ingrediénten
B0 1555 . Karawiel @@0 Kruidiy @®0O
Bierstijl Water, gerstemtout en hop
‘ (Jsbock
Alcoholpercentage Drinktemperatuur
,013 %
8°C
Gisting l0°C
Laayg
Bier en spijs
Graden Plato
Stevig stuk wild vlees of een
Z3 kaasplankje wiet krachtige kazen
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Fris en licht 2oet, 2oals de lente 2elf. Vier de eerste 2onnestralen

wiet dit karaktervolle voorjaarsbier. Ontdek de 2acht 2oete
wloutsmiaak en accenten van voorjaarsbloemien, die deze
Lentebock tot volle bloei laten konien. De spec[sc combinatie van
swiaakelententen en een lange, hoppige afdronk, voeren je nice.

Kleur

Ingrediénten

% Water, gerstemtout en hoF

Drinktemperatuur

Y

Bier en spijs

Smaak
Bitter 220 Zoet 220
Z2uwur @200 Fruétiy 220
Karamiel @@O Kruidip @@0O
Bierstijl
Vaorjaarsbllcr
Alcoholpercentage
6,5 %
Bl Gisting
g s
?~ VOORJAARSBIER =
Fris bier wet een
lichz 2obctc mo:tsmaa/: Ld d!
} & Graden Plato
s l6.5
7 ‘i“w’/'
‘ . ;: p— ”'»j/::;?
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kaassaartcn, haise wok en gebraden

Wﬂ Pittige maaltijden, verschillende
kcp
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Rorenwol}
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6ulpcncr Korenwolf is een fris viergranen witbier. De miilde
tonen van /'anyc, witte bloesent in een ycra#inccrdc combinatie
. niet koriander en sc’naasappclschil, 2orgen voor een prikkclc:«de
B8 snwiaakbeleving. e pertecte balans tussen fris, 2o0¢€
:, kbel 9. De perfecte b [ ¢ £ 20et
1§ en 2uur. Een hccrlé,’k 2omiers bier.
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Smaak Kleur
@ ® Bitter  ®0O Zoet  @®O0
‘ GULPENER 2uwr 220 Frullfiy 222

Ingrediénten
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Karawiel @O0 Kruidiy @2@
Bierstijl Water, 9¢rstcwwu,t,.tarwcwwut,
rogge, spelt, hop, vlierbesbloesem,
Witbier koriander, en Curacao sinaasappelschil
Alcoholpercentage Drinktemperatuur
5 %
5oL
X S ] Gisting °C
s WITBIER {
. Fris viergramen wiithier ( Hoay

S 00 en licht pitter van MY u)
Tn' 0

i Bier en spijs

lichte kc’p— en kalfsgerechten miet
een aangenaant 2urige frisheid

Graden Plato
Schaal- en schelpdieren, witvis,
1.9 W F
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Horfitook

6ul}95ncr Herfstbock staat garant veor een hartverwarniende
smiaakbeleving. Rond en witgebalanceerd door de perfecte
combinatie van bitter en 20et. (ntens coMPZCx,

= wiet tonen van fruit en kruiden. Ervaar de vrewgde van de herfst.
3| Ead
= Het wltiemie bier na een stevige wandeling!
| O SR

Smaak Kleur

Z2uur @200 Fruitiy @O0
, | Ingrediénten

Karanwiel @22 Kruéd.éy 200

Bierstijl Water, gerstemiout en hop
Najaarsbier

Alcoholpercentage Drinktemperatuur
6,5 %

; Gisting °
NAJAAI;‘SVBIER é L IZ C
Sterig weuthier; met ¢ aa
r- A"’.r“fl‘cre smaak en zoete W, . } Bier en SpijS
) & Graden Plato
= =y Geroosterd vlees miet champignons.
-5 : \; = 6.6 Wild en yclra]cltc.
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On2e Wintervrund is cen stevige bondgenoot die het gehemelte
prc’kkclf. Krachtc'ja, wiaar tcjacli/'kcrfi/'d verrassend u*crf'c'/'nat.
Een vriend wiet karakter, die zi/'n warwie pcrsoonli/'khcid dankt

o aan een afdronk wiet tonen van 2oethout en jeneverbes.
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& el
__) Europea
-3*9.0”\
' Smaak Kleur
| Zuur @20 Fruity @00
e — ) , . S Ingrediénten
Anno @1325 « Kd"dmtl XX klﬂu—id«l«j 222
Gold Medal :?ULPENEF} Bierstijl Water, gerstemout, tarwemout, hop,
J | g = % . ' jcnc(rerbes en 2o0ethout.
i . Winterbier
Alcoholpercentage Drinktemperatuur
8,5 %
0°
Gisting 12°C
5‘1‘/ .\:VINTERBIE; Hoo}
Krachtig pier ingegeven oo Bier en spijs
|¢neverbes en zoethout et
,’ Graden Plato
Geroosterd of gegrild vlees,
‘s 7 ) 20.2 stamp ot, staof'pot, lants- en
~ :'w_)—i\-: ;- rund,lr[;cs, Jocrooktc 2alm
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506[}76:40” Ur-HoP is een DO b(laloyllsch en onycﬁltcrd,, eigen2inniyg
spccc'aalbicr van la;c gilsting. Gebrouwen u*alycns de unieke
brouwtechniek dry hopping. Héerbc’/ voegen we de hop pas een week
na het broquroccs toe, om1 het ho}oarawm

te U’d/‘ho;dn.

Smaak Kleur

2uur @00 Frui tig @ @0

Ingrediénten

Karanwiel @O0 Kruidiy @@®

Bierstijl Water, biologische gerstemout
biologische h

(ndia Pale Lager o SRgcojiReRs v
Alcoholpercentage Drinktemperatuur

6 %

§°C

Gisting l0°C

Laayg

Bier en spijs

Graden Plato

9.8

gerechten, gegrilde kip, salades

Wﬂ Lichte, frisse en licht bittere
wiet rucela
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Gulpener Ur-Weizen is een [00% biologisch tarwebier. De
smiaakbeleving begint licht bitter, wiaar verandert onverwacht
in 2acht 20et. Met een korte, subtiele bitterheid in de atdronk.

Accenten van kruo’dnaycl en tarwe 2orgen Voor U'crf'c'jnc'n;.

Anno @ 1825
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/ Smaak Kleur

® Bitter 200 Zoet 220
2uur 220 Fruityy @22
, . Ingrediénten
. Karantel @00 Kruidip @®0O
Bierstijl Water, biologische gerste- en
) = e b ar tarwemiout en biologische hop
Alcoholpercentage Drinktemperatuur
5 50
5°C
¥ Gisting 2°¢
"“*'p TARWEBIER  “+ |
"“ht, fris, karaktervol iﬂIjW””' H00
— 1 eChte dorstlesser & y Bier en SPijs
Graden Plato
Lichte maaltijden. Mosselen,
2.6 garnalen en andere schaaldieren,
salades en sushi
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W Fbener

6ulpcncr Ur-Filsuner is een hccrli/'k fris bier miet een pittige, licht
bittere twist. Zo geraffineerd dat /'c na ¢én slok al verkocht bent.
Fuur genieten van het beste.

GULPENER

Smaak Kleur
® Bitter ®®0O Zoet ®00
Zuur 200 mej 20
Y , Ingrediénten
B . Karawiel @00 Kruidiy @®0
C‘JU[ P 'I:J -,,'jj) sl Water, biala]ischc gerstemtout en
P v_J FHRAN S . Premiumt Pilsuner biologische hop
\-%é/ : Alcoholpercentage Drinktemperatuur
. :.":;A‘?'IA?_‘SIQ-QAG_:S?".::"Zj 5 %
< 5°C
Gisting 7°C

B ‘x
PREMIUM PILSNER ~ =&

Laay

fris, licne bitter Pilsndf
Ny 5 wiet een Pl:‘tf(:yé {twist o

Bier en spijs

Graden Plato

~ ral

tonen, salades, vis en varkensvilees

[Z.] wg Lichtere wzaaltijduz niet frisse

/g/,
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Gulpener Chiteauw Newbourg is een superiewr Pilsner miet
karakter, naar grote hoogte getild door een geraffineerde
combinatie van fijne kruiden en 2uren, bloesemi- en fruittonen en
een aromiatische gerststructuunr. Chiteau /chbou,ry brengt jc teruy
naar de essentie van Filsner, wmiet 2ijn klassicke geur
en T sjechische Saaz hop.

Smaak Kleur
e Bitter @2 Zoet ®00
2Zuur 200 Frui f(:} 200
| _ Ingrediénten
. Karawiel @00 Kruidip 22@
Bierstijl
Water, gerstemout en hop
. Supcricur FPilsner
Alcoholpercentage Drinktemperatuur
55 %
5°C
Gisting 7°C
Laay
Bier en spijs
Graden Plato
17.5 Schaal- en schclpdicrc:«, voorjfaars-
groenten,asperges, I:L'F, salade, verse
2alwm
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PREMIUM PILSNER =
v Wsteelzacht en fris bier met ¢

N Minde arypatische hop S’Wtwr
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Plarer

Dit bier niag je miet recht een premiiumn Filsner noenten.
rocyankcli/'k en toch karaktervel, miet ecen subtiele ho/oswmak

;‘ die precies de /'uéstc hoeveelheid bitterheid geeft. Aanycnaam
verfrissend door natuur2uiver wiout. On2e grondstoffen,
afkomistig van 30 telers uit de regio, proef je op
2ijn best in deze pure dorstlesser.

Smaak Kleur
e Bitter @®®O Zoet ®00
2uuwr 200 Fruiﬁy 200
Ingrediénten
. Karenwiel OOO Kruidig @00
Bierstijl
Water, gerstemtout en hop
. FPremiumt FPilsner
Alcoholpercentage Drinktemperatuur
5%
5°C
Gisting 7°C
Laayg
Bier en spijs
Graden Plato
1.7 Lichtere maaltijden met frisse
‘ tonen, salades, vis en geitenkaas
yRIJHE!
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éulpcncr Dort is een hccrléjk awzbcrklcurlly, authentick Linburgs
bier miet een gracieuZe, U'olwwutiyc en licht 2oete smiaak. Hou je
ran echt karaktervol bier, dan drink je 6ulp5ncr Dort.

Smaak Kleur

Z2uur 200 Fruitiy @00
Ingrediénten

Karanwiel @@0 Kruidig @O0

BiGrAHl Water, gerstemiout en hop
Dortwiunderbier

Alcoholpercentage Drinktemperatuur
7 % )

0
. : Gisting 2 C
; MIJNWERKERSBIER
R Laa
Ry, fige en lieht 2oct e ] Bier en SpijS
} . Graden Plato
= Sy Hartige en pittige maaltijden.
P N — l6.5 Chileense gerechten, hamburgers,
\ ‘ >, - = barbecue
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DONKER BIER =&
Zacht smaakool bier,

Aas
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g 276t en licht kruidig i
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6u[p5ncr Oud Bruin is het bier wiet de nicest 2woele
smiaakbeleving, hccrlé/k 2oet en 2acht. [n dit bier proef Je licht
de tonen van karaniel en cacaeo. De comibinatie niet 9cbrandc

mioutsuikers en lichte fruittonen levert

een volle, ronde sniaak op.

Kleur

= r
Fr‘uiti; @00

Ingrediénten

Water, gerstemout, hap en sacharine

Drinktemperatuur

X

Smaak
® Bitter @00
Zuur @00
« Karaniel @22 Kruidip @00
Bierstijl
* Dounker bier
Alcoholpercentage
3,5 %
Gisting
Laay

Bier en spijs

Graden Plato

8.3

gerijpte kaas, gegrild viees en
chocolade

Wﬂ Gekruide en Mexicaanse gerechten,

/g/
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BLOMD

Gerardus Blond is een sprankelend, bitter kloosterbier niet een kruc’diyc
smiaakaan2et. Spcccrc'/'en en haF geven dit licht 2oete bier zi/'n rijkc, rounde

smiaakbeleving.
Smaak Kleur
® Bitter ®®O Zoet  ®@O
Zuur 220 Fruitiy @O0
Ingrediénten
Karawiel @O0 Kruidip @@O
STt Water, gerstemiout en hop
Blond
Alcoholpercentage Drinktemperatuur
6,5 %
0°C
; ‘ Gisting 12°C
L i Hooy
' = Bier en spijs
Graden Plato
Gerookte forel, salade, gegrilde kip
4.7 en steak
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| Gerardus

DUBBEL

.
- Gerardus Dubbel is een 2¢eer eigentijds en vooral eigen2innig bier. Rijk en kruidiy.
» U De goede proever herkent 2elfs noten en cederhout. Gerardus Dubbel is stevig
o bier. Perfect voor aangenanmie rustnionienten.
4 il 17 j
WORLD g% & erar us ‘
p NS )% ® J P
Silver Award g V : ; - Y
2014 [ Wiiiems kloosterbier PY Bitt 220 et &0
y; : : itter e
2uuwr @20 Fr‘uitij 2@0
Ingrediénten
Karanwiel @22 Kruidip @@0
Bierstijl
Water, gerstemtout en hop
Dubbel
Alcoholpercentage Drinktemperatuur
7 %
0°
Gisting 17°C
o e i Hoog
Bier en spijs
Graden Plato
Vlees- en wildgerechten, stoofpot
. 6.3 en yekanﬁjtc eend
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Het enige middeleeuwse bier van Nederland wordt vandaay de dag nog miaar op
tén plek gebrouwen, namelijk in Herbery De Zwarte Ruiter in 6ul}>5n. Hier ligt
Mestreechs Aajt minintaal cen jaar lang te rijpen in eikenhouten vraten. Alleen op
die nanier ontstaat de typéschc rin2ige smiaak met een frisse afdronk. Mestreechs

Aajt is miet haar donkere kleur ecen heerlijk fris oerbier dat de perfecte balans

heeft tussen 2urig en 20et. De appelachtige geur streelt de neus

V207

~ R
. AV,
\

mres Kleur
e Bitter 200 Zart 20
Zuur 222 Fruityy @20 —
Karaniel @00 /("'uéd,iy PY Yo Ingrediénten
Bierstijl Water, gerstemiount, haP s Doddstol

. sacharine
2uwr bier

Alcoholpercentage Drinktemperatuur

3,5 %
6°C
Gisting 8°C

Span taan
Bier en spijs
Graden Plato
Salades niet blauwkaas of vis,
0.6 geroosterd viees, kaasplankjc
/6/
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