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Zamówienia:

info: 663 444 444

fax (22) 701 71 45

e-mail: info@wine4you.pl

Dział sprzedaży

Agnieszka Bociarska

bociarska@wine4you.pl

(22) 701 71 44

Bożena Jasiak

(22) 701 71 44 / jasiak@wine4you.pl

Administracja/Logistyka

Paweł Król

669 433 104 / krol@wine4you.pl

(22) 701 71 44



Dział Handlowy

Dyrektor Handlowy

Krzysztof Kassenberg

601 176 160 / kassenberg@wine4you.pl

Bogdan Wiśniewski – Key Account Manager

Rejon Warszawa, Radom, Tomaszów Mazowiecki,

Piotrków Trybunalski

603 867 548 / wisniewski@wine4you.pl

Ryszard Nowicki – Area Manager

Rejon Warszawa

603 336 706 / nowicki@wine4you.pl

Krzysztof Lewandowski – Area Manager

Rejon Warszawa

883 916 621 / lewandowski@wine4you.pl

Andrzej Sidwa – Area Manager

Rejon Warszawa

605 552 241 / sidwa@wine4you.pl

Henryk Mach – Area Manager

Rejon Kraków, Zakopane, Kielce

601 176 170 / mach@wine4you.pl

Karolina Skalmierska - Area Manager

Rejon Katowice, Beskid Śląski i Żywiecki

Bielsko-Biała, Częstochowa

533 344 006 / skalmierska@wine4you.pl

Daniel Ujma – Area Manager

Rejon Wrocław, Opole, Wieluń, Łódź, Dolny Śląsk

883 915 127 / ujma@wine4you.pl

Krzysztof Nowak – Area Manager

Rejon Podkarpacie, Świętokrzyskie

665 656 480 / nowak@wine4you.pl

Michał Sławiński – Area Manager

Rejon Lublin

533 335 880 / slawinski@wine4you.pl



Adam Bilicki – Dyrektor Handlowy Polska Północna

Pomorze, wielkopolska, kujawsko-pomorskie,

warmia-mazury

726 021 101 / bilicki@wine4you.pl



1. Zasady ogólne

Katalog/cennik, który trzymasz w ręku jest obowiązującą

ofertą od dnia 01.04.2017.

W ramach współpracy oferujemy bezpłatne szkolenia,

doradztwo, układanie/druk kart win i dostawę

akcesoriów winiarskich.

Wine4you zastrzega sobie prawo do:

– zmian roczników win w momencie wyczerpania zapasów

– korekty cen w przypadku zmiany roczników lub

w momencie zmian stawek celno - podatkowych

i kursów walut.

2. Zamówienia

Zamówienia powinny być składane w formie pisemnej,

najlepiej na dołączonym formularzu Wine4you,

drogą faksową lub pocztą elektroniczną.

fax: (22) 701 71 45 / e-mail: info@wine4you.pl

tel: 663 444 444

3. Logistyka

Zamówienia realizujemy na terenie Warszawy

w ciągu 1-2 dni roboczych, poza Warszawą do 3 dni roboczych.

Dostawy o wartości poniżej 300 PLN netto realizujemy

na koszt odbiorcy.

4. Warunki płatności

Gotówka lub przelew na konto bankowe:

mBank S.A. 40 1140 1049 0000 2253 5100 1001

5. Reklamacje

Wszelkie niezgodności i reklamacje należy zgłaszać pisemnie

niezwłocznie po ich stwierdzeniu. Reklamowane wino należy

przekazać przedstawicielowi handlowemu Wine4you lub kierowcy (po ustaleniu z przedstawicielem).

6. Prawa własności

Dostarczone wino do momentu zapłacenia faktury jest

własnością Wine4you Sp. z o.o. Prawa własności pozostają

niezmienne, także po przekazaniu towaru osobom trzecim.



Martin Sikora – Area Manager

Rejon Gdańsk, Sopot, Gdynia, Koszalin, Pomorze

601 176 169 / sikora@wine4you.pl

Grzegorz Wieczorek – Area Manager

Rejon Gdańsk, Sopot, Gdynia, Kujawy, Wielkopolska

726 021 103 / wieczorek@wine4you.pl



Prezes Zarządu

Jarosław Cybulski

cybulski@wine4you.pl



Wine 4 You Sp. z o.o.

ul. Okulickiego 19, 05-500 Piaseczno

infolinia: 663 444 444

tel. (22) 701 71 44

fax (22) 701 71 45

NIP: 1231030757

REGON: 712570433



Marketing / PR / Kontakt z zagranicą

Aneta Łozowska

533 322 241 / lozowska@wine4you.pl

(22) 701 71 44



Sąd Rejonowy Warszawa

XXI Wyd. Gosp. KRS 0000216543

wysokość kapitału zakładowego: 800 000 PLN



Jacek Szweda – Area Manager

Rejon Poznań, Gorzów Wlkp., Bydgoszcz, Toruń, Szczecinek

603 867 544 / szweda@wine4you.pl



Należy każdego dnia posłuchać krótkiej pieśni, przeczytać dobry wiersz,

zobaczyć wspaniały obraz i jeśli byłoby to możliwe wypowiedzieć kilka rozsądnych słów.

Tak mawiał J.W. Goethe. Życie jest za krótkie, żeby pić marne wino.

To też powiedział Goethe i tu miał absolutną rację.

Od lutego 2017 r. nastąpiło połączenie firm Wine4you Sp. z o.o. oraz Winostrada Sp. z o.o.

Dalsza działalność połączonych firm będzie prowadzona pod marką Wine4you.

Jarosław Cybulski

Prezes Wine4you
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Najlepszy stosunek jakości do ceny

– Magazyn Wino



Najlepszy stosunek jakości do ceny

– Magazyn Wino

Brązowy Medal – Najlepsze wino czerwone

do 30 zł – Magazyn Wino



CHILE



(NB.01)



(NB.04)



(NB.02)



(NB.03)



(NB.07)



(NB.06)



‘15

Neblina

Sauvignon Blanc

Central Valley

blanco 75cl (NB.01)

cena: 35,00 zł



‘15

Neblina

Chardonnay

Central Valley

blanco 75cl (NB.04)

cena: 35,00 zł



’15

Neblina

Cabernet Sauvignon

Central Valley

tinto 75cl (NB.02)

cena: 35,00 zł



‘14

Neblina

Merlot

Central Valley

blanco 75cl (NB.03)

cena: 35,00 zł



‘16

Neblina Reserva

Chardonnay

Central Valley

blanco 75cl (NB.07)

cena: 42,00 zł



‘15

Neblina Reserva

Cabernet Sauvignon

Central Valley

tinto 75cl (NB.06)

cena: 42,00 zł



Zielonkawa barwa.

Nos z aromatem

owoców cytrusowych,

grejpfruta i ziołami.

W smaku odświeżające,

dobrze wyważone,

dające odczucie wina

półwytrawnego. 85%

Sauvignon Blanc z 15%

dodatkiem innych odmian.

Ręcznie i mechanicznie

zbierane winogrona

dojrzewają 2 miesiące

w kadzi ze stali nierdzewnej.

Polecane do ryb i owoców

morza.



Intensywne i świeże

aromaty z owocami

cytrusowymi, gruszką

i ananasem. W smaku

odświeżające, delikatne,

wyważone, lekko słodkie.

95% Chardonnay z 5%

dodatkiem innych odmian.

Ręcznie oraz mechanicznie

zbierane winogrona (plon

z 1 ha winnicy 10 -20 ton)

dojrzewają 2 miesiące

w kadzi ze stali nierdzewnej.

Polecane do ryb i owoców

morza.



Rubinowa barwa

z fioletowymi refleksami.

Intensywne aromaty śliwki

z nutami czekolady.

Dobrze wyważone,

z ułożonymi taninami

i świetnym zakończeniem.

85% Cabernet Sauvignon

z 15% dodatkiem innych

odmian. Ręcznie (40%) oraz

mechanicznie (60%) zbierane

winogrona dojrzewają

4 miesiące w kadzi ze stali

nierdzewnej. Polecane do

grillowanego czerwonego

mięsa.



Bardzo intensywna

rubinowa barwa.

Wino świeże, eleganckie

z aromatami wiśni,

dojrzałych śliwek oraz

nutami pieprzu i kakao.

W smaku krągłe, średnio

zbudowane, zachęcające

do picia. 85% Merlot z

15% dodatkiem innych

odmian. Winogrona

zbierane ręcznie (65%)

oraz mechanicznie

(35%) dojrzewają od 4

do 6 miesięcy w kadziach

ze stali nierdzewnej.

rekomendowane

do makaronów oraz serów.



Intensywna jasnożółta

barwa. Wino eleganckie,

dobrze skoncentrowane

z aromatem owoców

cytrusowych, gruszki i

ananasa. 95% Chardonnay

z 5% dodatkiem innych

odmian. Ręcznie zbierane

winogrona (plon z 1 ha

winnicy 11 -13 ton)

dojrzewają ponad 2 miesiące

w kadzi ze stali nierdzewnej.

Najlepsze do ryb i owoców

morza.



Intensywnie rubinowa

barwa z fioletowymi

refleksami. Wino

eleganckie, znakomicie

skoncentrowane, z

aromatem śliwki oraz

nutami czekolady. 85%

Cabernet Sauvignon

z 15% dodatkiem

innych odmian. Ręcznie

zbierane winogrona

(plon z 1 ha winnicy 10

-13 ton) dojrzewają 4

miesiące w kadzi ze stali

nierdzewnej. Polecane

do grillowanego

czerwonego mięsa.



ceny brutto
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CHILE



| CENTRAL



Vina Carmen - w 1850 roku Christian Lanz założył winnicę, którą nazwał imieniem swojej ukochanej żony Carmen. Przez ponad 100 lat firma umacniała swoją

pozycję w Chile, aby w 1990 roku, jako jedna z pierwszych chilijskich winnic, podjąć się wyzwania zaistnienia na światowym rynku. Wybudowano nową winnicę,

zakupiono nowe plantacje, zastosowano najnowsze technologie. Obecnie Carmen jest właścicielem 525 ha w regionach Maipo, Rapel, Casablanca i Curico położonych

u podnóży Andów, gdzie panują znakomite warunki kontroli temperatury. Filozofią Carmen jest produkować wina jakościowe na każdym etapie procesu produkcji

wina od winnicy do butelki, oczywiście przy użyciu innowacyjnych metod. Firma Carmen jest rozpoznawalna jako pionier win organicznych w Chile.
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INA

PIE W

ZAKU

4)

PRZY N - (CA.4

E

CARM



(XR.37)

(CA.43)



(CA.29)



(CA.44)



(XR.36)



(CA.42)



’15

Carmen Insigne

Chardonnay

Central Valley D.O.

blanco 75cl (CA.43)

cena: 49,00 zł



’15/16

Carmen Insigne

Sauvignon Blanc

Central Valley D.O.

blanco 75cl (CA.44)

cena: 49,00 zł



’14/15

Carmen Insigne

Cabernet Sauvignon

Central Valley D.O.

tinto 75cl (CA.29)

cena: 49,00 zł



’14 /15

Carmen Insigne

Merlot

Central Valley D.O.

tinto 75cl (CA.42)

cena: 49,00 zł



O świcie słońce delikatnie

zastępuje mgłę, przykrywającą

winnice Chardonnay

w Central Valley. Chłodna

mgła i delikatne słońce dają

wino o jasno zielono-żółtej

barwie. Pełne życia i wyraźne.

Z nutami melona i minerałów.

Z nosem przepełnionym

owocami tropikalnymi, białą

brzoskwinią oraz gruszką

pozostającymi w równowadze

z limonką i kremowym

orzechem laskowym.

Znakomite połączenie dębu

z owocami i minerałami

wprowadza w żywy

i długi finisz. Szczep:

100% Chardonnay.



Styl winu Sauvignon Blanc

nadaje zimny Prąd Humboldta

z Antarktydy, który płynąc

wzdłuż chilijskiego wybrzeża

ochładza doliny i odpowiada

za charakterystyczną

jasnosłomkową barwę

z kwiatowo-mineralnymi

aromatami. Świetne wino

ze świeżymi owocami

cytrusowymi, melonem,

zielonym liściem pomidora

i morelą. W ustach początkowo

wyraźne i żywe z czasem

staje się pełne i soczyste.

Pozostawia bardzo długie

i trwałe zakończenie.

Znakomicie pasuje do owoców

morza (szczególnie ostryg

i krewetek), ryb, sałatek

i białego mięsa. Świetne

jako aperitif. Szczep: 100%

Sauvignon Blanc.



Góry Andy, ze szczytami

7000 m, otaczają odosobnione

doliny, gdzie najwyższej

jakości Cabernet Sauvignon

otrzymuje jasnorubinowy kolor

z intensywnymi aromatami

czerwonych i czarnych owoców.

Wiśnie, jeżyny i śliwki mieszają się

z delikatnymi niuansami przypraw.

Znakomite wino, o dobrej

strukturze i delikatnych taninach.

Oddaje przyjemną równowagę

owocowości i dębu wraz z długim

zakończeniem. Polecane do serów,

steków, pieczeni, makaronów,

zapiekanek i potrawek. Szczep:

100% Cabernet Sauvignon.



Pomiędzy najsuchszą pustynią

świata, Atakama, a lodowcami

Patagonii, na trudnych

terenach ze zróżnicowanym

mikroklimatem uprawiana jest

wyróżniająca się odmiana

Merlot. Jedyna w swoim

rodzaju jasnowiśniowa barwa

z intensywnymi aromatami

karmelu, wiśni i dojrzałych

truskawek oraz delikatnymi

nutami przypraw, kawy

i drewna. Daje wino

o delikatnych taninach

i długim owocowym

zakończeniu. Idealnie pasuje

do każdego rodzaju sera,

makaronów, drobiu i ryb.

Szczep: 100% Merlot.
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CASABLANCA, CENTRAL, COLCHAGUA |



Najstarsza

winnica

w Chile



Founded in 1850



CHILE



Carmen znaczy Carmenere – kiedy w 1860 filoksera zniszczyła uprawy winorośli

w całej Europie, jedynie tutaj w Chile, w winnicy Vina Carmen, szczep Carmenere

w cieniu Merlot przetrwał i został na nowo odkryty w 1994 roku przez francuskiego

naukowca zajmującego się opisywaniem i klasyfikacją winorośli Jean Michel'a Boursiquot.

GRANDE VIDURE - chilijska nazwa dla szczepu Carmenere.
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Bronze Medal – Intervin

International Wine Awards



www.carmen.com



(CA.35)



(CA.30)



(CA.31)



(CA.33)



’15

Carmen Insigne

Carmenere

Central Valley D.O.

tinto 75cl (CA.30)

cena: 49,00 zł



’15

Carmen Premier 1850

Reserva Chardonnay

Casablanca Valley D.O.

blanco 75cl (CA.35)

cena: 75,60 zł



’14/15

Carmen Premier 1850 Reserva

Cabernet Sauvignon

Colchagua Valley D.O.

tinto 75cl (CA.31)

cena: 75,60 zł



’14/15

Carmen Premier 1850 Reserva

Carmenere

Colchagua Valley D.O.

tinto 75cl (CA.33)

cena: 75,60 zł



Vina Carmen jako innowacyjna

i rozwijająca się winnica odkryła

na nowo i wprowadziła na rynek

Carmenere rocznik 1994. Wino

charakteryzuje się głębokorubinową

barwą. Nos to przede wszystkim

aromaty jeżyn, papryki, słodkich

przypraw, dymu tytoniowego oraz

czarnych oliwek. Dobrze połączone

nuty czekolady, wanilii i pieprzu

zwiększają złożoność. Taniny są

delikatne, bogate i trwałe. Wino

daje czyste, wyraźne i długie

zakończenie. Rekomendowane do

czerwonego mięsa oraz pieczonej

kaczki z żurawiną. Kompozycja: 90%

Carmenere, 10% Cabernet Sauvignon.



Do produkcji tego wyśmienitego,

eleganckiego wina używa się ręcznie

zebrane najlepsze grona Chardonnay.

Charakteryzuje się złoto-żółtą barwą

z intensywnymi aromatami gruszki,

figi, kokosa i owoców tropikalnych.

Część wina dojrzewa w dębowej

barrel przez okres sześciu miesięcy,

wprowadzając nuty wanilii. W smaku

łagodne z lekkimi niuansami toffi

i karmelu. Znakomita struktura,

pozostająca w równowadze z

kwasowością i długim zakończeniem.

Polecane do delikatnych serów,

makaronów z warzywnymi sosami,

ryb i owoców morza. Szczep:

100% Chardonnay.



Wino częściowo dojrzewało

we francuskich dębowych beczkach

przez okres 10 miesięcy

i dodatkowo 2 miesiące

w butelce przed wypuszczeniem

na rynek. Głęboka ciemnorubinowa

barwa. Znakomita koncentracja

i osobowość. Nos przepełniony

czarną porzeczką, grafitem, wiśniami

i lekkim dotknięciem cedru. Wino

żywe, przenikliwe z drobnoziarnistymi

taninami, które są solidne ale

jeszcze jedwabiste, wprowadzające

równowagę i finezję w zakończeniu.

Rekomendowane do pieczonej

wołowiny i steków, zapiekanek,

potrawek i każdego rodzaju sera.

Kompozycja: 95% Cabernet Sauvignon,

5% Carmenere.



Dojrzewa przez okres 10 miesięcy

we francuskim dębie, a następnie

dodatkowo 2 miesiące w butelce.

Nos bogaty, dojrzały z dużą ilością

jeżyn, dojrzałych śliwek, dymu

tytoniowego, grillowanej czerwonej

papryki. Wino ma wspaniałą strukturę,

głębię i koncentrację. Prawie

słodkie, aksamitne taniny spokojnie

uwodzą podniebienie, nadając

Carmenere przyjemnej osobowości.

Najlepiej podawać do nóżek lub

combru jagnięcego, pieczonego lub

grillowanego czerwonego mięsa oraz

gulaszu. Kompozycja: 90%

Carmenere, 10% Carignan.



30

TIMES



&amp;



WineSpectator



tyle razy wina

Carmen otrzymały

ponad 90 punktów



ceny brutto
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CARMEN IS CONSIDERED

„SUPERSTAR PERFORMER”

BY Wine&amp;Spirits MAGAZINE AFTER WINNING „WINERY OF THE YEAR”

TIMES.
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CHILE



91

points



| APALTA, CASABLANCA, MAIPO ALTO



Wine Access

Buyer’s Guide



Gran Reserva



89



Wine Access

Buyer’s Wine



#32



88



International

Wine Cellar



TOP100



points



points



WineSpectator 2015

No1

„South American Wine”

Gold Medal – International

Wine Challenge



Silver Medal – 8th Annual Wines of Chile Awards

Silver Medal - Decanter

Bronze Medal – Korea Wine Challenge



Poj. l

c

18,7



Bronze Medal – Wine Spectator

Top 100 Best Value Wines – Vancouver Magazine

Highly Recommended – Decanter



Poj. l

c

18,7



www.carmen.com



Silver Medal – International Wine Challenge



(CA.40)



(CA.37)



(CA.39)

(SI.01)



’15

Carmen Gran Reserva

Chardonnay

Casablanca Valley D.O.

blanco 75cl (CA.40)

cena: 96,60 zł



’14

Carmen Gran Reserva

Cabernet Sauvignon

Maipo Alto Valley D.O.

tinto 75cl (CA.37)

cena: 96,60 zł



’14

Carmen Gran Reserva

Carmenere

Apalta Valley D.O.

tinto 75cl (CA.39)

cena: 96,60 zł



Gran Reserva Chardonnay

dojrzewa przez okres 8 miesięcy

w starej francuskiej dębowe

beczce i dodatkowo 2 miesiące

w butelce. Nos przepełniony jest

aromatami dojrzałej brzoskwini

w kremie waniliowym, migdałów,

pieczonego chleba, gruszki

w karmelu, goździków i wanilii.

W smaku bogate, pozostawiające

długie zakończenie. Znakomite

do kotleta schabowego,

wędzonej szynki, pieczonej

kaczki czy gęsi, ryby, homara,

makaronów i kremowych zup.

Szczep: 100% Chardonnay.



Blend dojrzewał przez

10 miesięcy we francuskiej

dębowej beczce i dodatkowo 2

miesiące w butelce. Nos bogaty,

przepełniony aromatami czarnej

porzeczki, grafitu, kuszącego

kakao oraz espresso. Wino

daje wyważone, bardzo długie

zakończenie. Znakomite do

czerwonego mięsa takiego jak

jagnięcina, żeberka i wołowina

w aromatycznych sosach.

Polecane również do dzikiego

ptactwa, dziczyzny, cynaderek,

gęsi i dojrzałych serów.

Kompozycja: 95% Cabernet

Sauvignon, 5% Carmenere.



Wino dojrzewa 10 miesięcy we

francuskim dębie i następnie

2 miesiące w butelce. Nos

obfituje w intensywne aromaty

czerwonych owoców, nuty

tytoniu, cedru oraz dębu.

W smaku pełne ciała, z głębią

o aksamitnej strukturze

i świetnym zakończeniu.

Polecane do pieczonej kaczki,

królika, jagnięciny, makaronów

i serów. Kompozycja: 95%

Carmenere, 5% Cabernet

Sauvignon.
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(SI.02)



Santiano Chardonnay

Central Valley

blanco 18,7cl (SI.01)

cena: 15,63 zł



Santiano Cabernet Sauvignon

Central Valley

tinto 18,7cl (SI.02)

cena: 15,63 zł



Jasnożółta barwa z zielonymi

refleksami. Nos o eleganckim,

świeżym charakterze łączy się

z nutami grejpfruta, gruszki,

kwiatowymi akcentami oraz

elementami owoców tropikalnych

takich jak ananas. Zalecana

temperatura podawania 9 -11°C.

Wino znakomite do drobiu,

ryby i owoców morza. Szczep:

Chardonnay.



Aromatowi przypraw z czasem

towarzyszą nuty dojrzałej czarnej

porzeczki i jeżyn oraz delikatne

tchnienie mięty. Wino pełne

ciała, świeże, o dobrej strukturze

i wyraźnych taninach. Akcenty

mięty zaznaczone w trwałym

zakończeniu. Zalecana temperatura

podawania 16 - 18°C.

Wino znakomite do grillowanych

potraw, steków i Chili con Carne.

Szczep: Cabernet Sauvignon.



ceny brutto



CHILE



’13

Cono Sur Reserva Especial

Merlot, Colchagua Valley

tinto 75 cl (NB.18)



CASABLANCA, COLCHAGUA,

MAIPO VALLEY



cena: 65,90 zł



Descorchados



Przez 11 miesięcy 70% wina

dojrzewa w beczce, a 30%

w tankach zestali nierdzewnej.

Bogata paleta aromatów ze

śliwką, ciemną wiśnią, pieprzem,

kawą oraz nutami słodkiego

dębu. Pozostawia długie, bardzo

eleganckie zakończenie.

Rekomendowane do przekąsek,

dziczyzny, kurczaka, indyka,

kaczki, lekkich serów czy risotto.

Kompozycja: 85% Merlot, 8%

Cabernet Sauvignon, 5% Syrah,

1,5% Malbec, 0.5% Aspiran

Bouchet.



91

points



92

points



Descorchados



Gold Medal – Global Cabernet Sauvignon Masters



’15

Cono Sur Single Vineyard

Cabernet Sauvignon, Maipo Valley

tinto 75 cl (NB.19)

cena: 110,50 zł

Cabernet Sauvignon z parceli 18 z winnicy

El Recurso w Maipo Valley. Dojrzewa 12

miesięcy we francuskim dębie. Eksplozja

aromatów dojrzałych malin, truskawek,

śliwek z nutami słodkich przypraw i dębu.

Znakomicie pasuje do każdego rodzaju

czerwonego mięsa, dziczyzny, serów typu

Brie, Gorgonzola, Camembert, Cheddar.

Szczep: 100% Cabernet Sauvignon.



’12

Cono Sur Reserva Especial

Cabernet Sauvignon

Maipo Valley

tinto 75 cl (NB.17)



(NB.17)



92



Descorchados



90



Wine Enthusiast



points



points



’12

Cono Sur 20 Barrels Limited Edition

Chardonnay

Casablanca Valley

blanco 75 cl (NB.23)

cena: 149,20 zł



Gold Medal – Sakura



International Wine Cellar



88

points



Gold Medal – Korea Wine Challenge



’13

Cono Sur Single Vineyard

Sauvignon Blanc, Casablanca Valley

blanco 75 cl (NB.20)

cena: 110,50 zł



Silver Medal – Chardonnay du Monde

Bronze Medal – International Wine Challenge

Bronze Medal – International Wine&amp;Spirit Competition



(NB.23)



Wino z posiadłości El Continela

(z parceli Loma Roja) położonej

zaledwie 7 km od Oceanu Spokojnego.

Dojrzewa 4 miesiące w tankach ze

stali nierdzewnej. Nos z przyjemnym

akcentem grejpfruta i białych kwiatów.

W smaku mineralne, lekko słone.

Świetny aperitif a także do owoców

morza, kurczaka, sałatek. Znakomite

do dań wegetariańskich, serów typu

Cheddar, Gruyere. Szczep: 100%

Sauvignon Blanc



(NB.20)



Wino dojrzewało 8 miesięcy

we francuskim dębie. Bogate

w aromaty grejpfruta, limonki,

białych kwiatów dobrze

współistniejące z nutami tostu

i migdałów. W smaku dobrze

skoncentrowane, o dobrej

kwasowości i mineralności.

Znakomite do owoców

morza, białego mięsa, łososia,

makaronów, serów, orzechów,

sałatek i deserów. Szczep: 100%

Chardonnay

Nazwa 20 Barrels odnosi się

do roku 1996 kiedy to firma

Cono Sur użyła 20 beczek do

produkcji pierwszego wina

ultra premium.



www.conosur.com



(NB.18)



Dojrzewa 11 miesięcy w beczce.

Nos intensywny z dojrzałymi

owocami jak truskawki, śliwki

z dodatkiem słodkich przypraw.

W ustach owocowe, bogate.

Polecane do czerwonego mięsa,

makaronów, szpinaku, pomidorów, kebabów, barbecue czy

zupy marchewkowej. Kompozycja: 86% Cabernet Sauvignon, 4% Carmenere,

5% Syrah, 2% Merlot,

3% Malbec.



(NB.19)



cena: 65,90 zł
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