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SUPPEN

Miso Suppe 3,20 €
Sojabohnenpaste in Dashibrihe, frischer Tofu & Seetang (Vn, Sj, 12)

,Rote” Miso Suppe 340 €

Rote Sojabohnenpaste in Dashibriihe, frischer Tofu & Seetang (Vn, $j, 12)

Sake Suppe 380 €

Japanische Sojabohnensuppe mit Lachs und Frihlingszwiebeln (Fi, $j, 12)

VORSPEISEN

Edamame 450 €

Gesalzene japanische Bohnen (Vn, S))

Spicy Edamame 450 €

In Chill und Salz eingelegte japanische Bohnen (Vn, Sm, 2, 12)

Yakitori Spiefse 550 €
Gegrillte japanische Hiihnchenspiefie (5), Ge, 12)

Sake Furai 550 €

Panierte Lachsfilets mit Taru-Taru Sofe (Fi, 5j, Ge, Ei, 12)

Gyora Veqggi 550 €

Japanische Teigrtaschen gefillt mit Gemuse (S), Ge, 12)

Gyoza Chicken 6,00 €

Japanische Teigtaschen gefille mit Hahnchen (5), Ge, 12)

Ebi Harumalki 6,50 €

Hausgemachte Frihlingsrollen gefillt mit Garnele & Avocado (8, Fi, Ge, 12)

SALATE

Yesai Salat 490 €

Frischer Salat mit Tomaten, Mohren, Paprika & griinen Bohnen (Sj, Vn)

Corn Salat 750 €

Japanischer Salat mit Avocado, Mais & Lachs in Chilisofse (Fi, Gr, Sj)

Sake Salat 1090 €

Lachs Carpaccio mit Tomate, Avocado und Sesamsofse (Fi, 5j)

Maquro Salat 1290 €

ThunFisch Carpaccio mit Zwiebeln, Rucola, Avocado & jap. Wasabi Dressing (Fi, Sj, 12)

*Alle Salate werden mit nativen Olivendl und japanischem Salz und Pfeffer serviert.
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NUDELGERICHTE

Yaki Soba

Gebratene japanische Eiernudeln mit frischem Gemuse und Hahnchenbruststreifen (Ge, Sj, Sm, 12)

Yaki Soba Gambars
Gebratene japanische Eiernudeln mit frischem Gemise und Gambas (Ge, Fi, S, Sm, 12)

Yaki Udon

Gebratene japanische Nudeln mit frischem Gemuse und Hahnchenbruststreifen (Ge, Sj, Sm, 12)

Sake Udon Suppe
Japanische Nudeln in Fischbrithe mit Lachs, Zwiebeln, Mohren & Spitzkohl (Ge, Sj, Sm, 12)

Ramen SUJ’),')G
Japanische Nudeln in Hahnchenbrihe mit frischem Gemuse, Hahnchen & Ei (S), Vn, 12)

REISBURGER

Chicken Burger
Jap. Reisburger mit Hahnchenfiletstreifen, fr. Gemise dazu jap. Pommes & Yesai Salat (S}, Vn, Sm, 12)

Beef Burger
Jap. Reisburger mit Rinderfiletspitzen, fr. Gemuse dazu jap. Pommes & Yesai Salat (8}, Vn, Sm, 12)

VOM GRILL*

Vegan Teriyaki
Gebratenes Gemuse und Cashewkerne in Teriyaki Sofse (Sj, Sm, Ge, 12)

Karaage Chicken
Frictierte Hahnchenfilets auf Kohlsalat (Sj, Sm, Ge, 12)

Chicken Teriyaki
Hahnchenbrustfilet mit gebratenem Gemiise in Teriyaki Sofe (S), Sm, Ge, 12)

Sake Teriyaki
Lachsfilet mit gebratenem Gemiise in Teriyaki Sofse (Sj, Sm, Fi, 12)

Magquro Steak
Thunfischfilet im Sesammantel mit gebratenen Sojasprossen (Sj, Sm, Fi, 12)

Filet Steak
Rinderfiletsteak auf japanischer Pilzsofle mit gebratenen griinen Bohnen (Sj, Sm, 12)

*Alle Grillgerichte werden mit Reis serviert.
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N O Ql MAK' jeweils 6 Sushi

Kappa 350 € 74 Sake

Gurke Lachs
Avocado 400 € 75 Maqguro
Avocado Thunfisch
Mango 400 € 76 Tori

Mango Hahnchen Teriyaki
Ebi 450 €

gekochte Garnele (Kr, SF, 2,12)

|NS|DE OUT ROLLS jeweils 8 Sushi

Sake Mango
Lachs, Mango, aufsen Sesam (S}, Sm, 2)

Ebi Tempura
frictierte Garnele, Avocado, aufien Sesam (Kr, Wt, Ge, 2, 12)

Sake
Lachs, Avocado, Gurke, aufien Sesam (Sj, Sm, 2)

Maguro
Thunfisch, Avocado, Gurke, aufSen Sesam (S, Sm, 2)

Spicy Chicken Mango
Hahnchen Teriyaki, Mango, Chili, Réstzwiebeln & aufsen Sesam (Ge, S, 2)

VAAN Roll

Panierter Lachs, Salat, Avocado, Teriyaki Sofse & aufien Sesam (Sj, Fi, Sm, 12)

*Wahlweise mit Frischkase, Chilimayonnaise oder Wasabi-Creme-Sofse.

GU N KAN jeweils 1 Sushi

lkura
Lachskaviar

Sake Tataki
gewdrztes Lachstatar mit Lauchzwiebeln (Sj, Fi, B, 2, 12)

Maguro Tataki
gewiirztes Thunfischtatar mit Lauchzwiebeln (Sj, Fi, Ei, 2, 12)

Kappa Tori
gewtrztes Hahnchenfilet mit Chilimayonnaise & Gurkenmantel (Sj, Sm)

450 €

500 €

500 €

8,00 €

900 €

9,00 €

950 €

10,00 €

10,50 €

340 €

350 €

3,60 €

3,60 €




9 N IGl RI jeweils 1 Sushi

100 Inari 230 € 103 Ebi 2,80 €
Tofutasche mit Sesam (§j, Ge, Sm, 2) gekochte Garnele (Kr, Sf, 2,12)
101 Avocado 240 € 104 Maquro 280 €
Avocado mit Wasabicreme (SF, 2, 12) Thunfisch
102 Sake 250 € 105 Unagi 3,00 €
Lachs Stufwasser-Aal (Sf, Ge, 2, 8,12)
/§ DQAGON QOI_I_S jeweils 8 Sushi

11O Tempura Roll 1250 €

frictierte Garnele, Lauchzwiebeln, Réstzwiebeln, Gurke, Avocado-Mantel,
mit Chili-Wasabicreme-Topping (Kr, Ge, SF, 1, 2, 12)

111" Spicy Tuna Roll 1250 €

gewdrztes Thunfischtatar, Lauchzwiebeln, Chili-Mayonnaise-Topping, Panko-Sesam-Mantel (Ei, S, 12)

112 Unagi Roll 1250 €
Frischkase, Gurke, Avocado, Unagi-Mantel (M, Fi, Sf, Ge, 2, 8, 12)

13 Sake Mango Roll 3OO €
gegrilleer Lachs, Mango-Mantel, Ikura-Topping (S))

114 Tori Teriyaki Roll 3OO €

Hahnchen-Teriyaki, Lollo Rosso, Sesam, Chilimayonnaise-Topping, Gurkenmantel (Ei, S, Ge, 12)

115 VAAN Roll 1450 €

Avocado, Gurke, Rucola, Chilimayonnaise mit Rindfleisch-Mantel (5j ,Ge, 2, 12)

*Wahlweise mit Frischkase, Chilimayonnaise oder Wasabi-Creme-Sofse.

BURRITO

120 Tori Lemon 1090 €
Hahnchen Teriyaki, Paprika, Gurke, Salat & Frischkase in Honig-Zitronen-Sofie (5j, Ge, 2, 12)

121 Sake Lemon 190 €

Lachs, Paprika, Gurke, Salat & Frischkase in Honig-Zitronen-Sofie (Sj, Sm, 2 ,12)

122 Maguro Lime 1250 €

Thunfisch, Rucola, Gurke, Salat & Frischkase in Chili-Limetten-Sofie (Sj, Sm, 2 ,12)




L SASHIMI

130

131

132

133

134

140

150

153

Sake Tatar 690 €

Gewlrztes Lachstatar auf Reiswdrfel (Sj, Fi, Ei, 2, 12)

Maguro Tatar 890 €

Gewdrztes Thunfischtatar auf Reiswirfel (5, Fi, i, 2, 12)

VAAN 1090 €

3 Thunfischfilets & 3 Lachsfilets mit Reis und Gomaae Wakame

Sake 1690 €

11 Lachsfilets mit Reis und Gomaae Wakame

Maguro 18,90 €

11 Thunfischfilets mit Reis und Gomaae Wakame

FRITTIERTE KATSUROLLEN i pankomehimancel

Chicken Katsu 190 €
Hahnchen Teriyaki, Avocado, Mais & Frischkase (S, Ge, 12)

Sake Katsu 1290 €

Lachs, Avocado & Frischkase (Sj, Sm, Fi, 12)

BOWI_ mit Teriyaki-Sofle und Sesam servierc

Chicken Bowl 190 €

Sushireis, geb. GemUse, Gomaae Wakame, Hahnchen Teriyaki & Nori-Blatt (Sj, Sm, Ge, 2, 12)

Sake Bowl 1290 €

Sushireis, geb. Gemuse, Gomaae Wakame, Lachs Teriyaki & Nori-Blatt (Sj, Sm, Fi, 2, 12)

Beef Bowl 1490 €

Sushireis, geb. Gemuse, Gomaae Wakame, Rinderfilet Teriyaki & Nori-Blatt (Sj, Sm, 2, 12)

Maguro Bowl 1490 €

Sushireis, geb. GemUse, Gomaae Wakame, Thunfischfilet Teriyaki & Nori-Blatt (Sj, Sm, 2, 12)




CETRANTE



SOFTDRINKS & SAFTE

Coca Cola ®
Coca Cola Light
Coca Cola Zero®
Spezi ©

Fanta *

Sprite ?

Granini
(Apfel, Orange, Kirsche, Maracuja, Banane, Ananas, Cranberry)

Granini-Schorle
Lemon-Souash-Schorle

Zitronen- und Limettensaft mit Rohrzucker & Mineralwasser

Mineralwasser Classic

Mineralwasser Scill

CAFFE & TEE

Caffe’

Espresso

Espresso Doppio

Latte Macchiato ?
Cappuccino

Tee ’, verschiedene Sorten

APERITIF

Martini
Campari
Lillet Blanc

O3
O3
O3
O3
O3
O3
O,2

’

O3
O3

0,25
O,5

0,25
o5

| 240 €
| 240 €
| 240 €
| 240 €
| 240 €
| 240 €
| 230 €

| 230 €
| 260 €

| 230 €
| 530 €

| 230 €
| 530 €

2,20 €
2,20 €
320 €
290 €
260 €
200 €

cl 280 €
cl 380 €
cl 380 €
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BIERE VOM FASS

Bier

Radler, Diesel ® & Lemon Squash

FLASCHENDBIERE

Alkoholfreies Bier
Erdinger Weizen Hell
Erdinger Weizen Dunkel
Erdinger alkoholfrei

Bananenweizen

HAUSWEINE

ROTWEIN
Valpolicella
Chianti

WEIBWEIN
Chardonnay
Pinot Grigio

ROSEWEIN

Drogcmi

PROSECCO & SEKT

Hugo Vaan Special
Aperol - Spritz **
Prosecco
Spumante ,Albis”
Weifsweinschorle

Vaan Special Rosé

0,25
Ok

0,25
Ok

’

033
O)5
05
05
05

O,2
0,2

’

O,2
0,2

0,2

0,25
0,25
Ol

Ol

0,25
0,25

230 €
320 €
230 €
320 €

260 €
390 €
390 €
390 €
390 €

380 €
410 €

370 €
390 €

380 €

520 €
50 €
410 €
3,80 €
320 €
460 €



SPIRITUOSEN & LONGDRINKS

2l il Longdink (4c)
Southern Comfort 210 € 410 € 510 €
Jack Daniel’s 240 € 470 € 570 €
Johnny Walker 3,20 € 630 € 730 €
Havana Club 3 anos 210 € 410 € 510 €
Bacardi Superior 210 € 410 € 510 €
Captain Morgan Spiced Gold 2]0 € 410 € 510 €
Vodka 210 € 410 € 510 €
Sears Cutting Edge Gin 3,20 € 630 € 730 €
Bombay Sapphire Gin 240 € 470 € 570 €
Gin Mare 390 € 770 € 810 €
Molinari Sambuca 210 € 410 € 510 €
BGi|eg‘S # 230 € 450 € 550 €
Ramazzotti 210 € 410 € 510 €
Jagermeister 210 € 410 € 510 €
Fernet Branca 20 € 410 € 510 €

* Flaschenpreise auf Anfrage, Longdrink Mixtur nach Wunsch.

Allergene: Ei = Ei, En = Erdnisse, Fi = Fisch, Ge = Getreide,

Kr = Krebstiere, Lu = Lupinen, Mi = Milch, NG = Nusse, Sj = Soja,
SF = Senf, sl = Sellerie, Sm = Sesam, Su = Schwefeldioxid / Sulphit,
Wt = Weichtiere.

Zusatzstoffe Speisekarte: 1 Konservierungsstoffe, 2 Farbstoffe, 3 Antioxidationsmittel, 4 Stflungsmittel Saccharin, 5
Sufsungsmittel Cyclamat, 6 Stffungsmittel Aspartam, 7 Stflungsmittel Acesulfam, & Phosphat, 9 geschwefelt, 10
chininhaltig, 11 coFFeinholtig, 12 Geschmacksverstarker, 13 geschwarz, 14 gewachst

Zusatzstoffe Getranke: 1) mit Farbstoff 2) mit Antioxidationsmittel 3) koffeinhaltig 4) chininhaltig 5) mit Taurin 6) mit
Farbstoff, Antioxidationsmittel, koffeinhaltig 7) mit Farbstoff, Antioxidationsmittel, koffeinhaltig, mit Stfsungsmittel,
enthdlt eine Phenylalaninguelle 8) mit Farbstoff, SGuerungsmittel, SufSstoff, enthalt eine Phenylalaninguelle Alle
Weine enthalten Sulfite! Eine Liste der verwendeten Zusatzstoffe liegt fir Sie bereit. Sie erhalten diese gerne von
unserem Servicepersonol.
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