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Der Thermomix

Gastgeber-

Präsente-Katalog

®



Herbst/

Winter

2018



Unser Dankeschön

geht an Sie

Herzlichen Dank, dass Sie Ihren Freunden die Möglichkeit

geben, d

 en Thermomix® TM5 kennenzulernen. Wählen Sie

aus unserem Sortiment ein Geschenk als Anerkennung Ihrer

Gastfreundschaft. Sollte Ihr Wunschartikel nicht mehr 

lieferbar sein, werden wir Sie um Angabe eines alternativen

Geschenkes bitten.
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Stand Herbst 2018



Wir wünschen Ihnen viel Spaß beim Aussuchen Ihres

Gastgeber-Geschenkes.

*Bitte geben Sie auf dem Blatt „Meine Meinung“ immer die

5-stellige Artikelnummer Ihres ausgewählten Geschenkes an.



Einfach drei

Freunde oder Bekannte

einladen, die den

TM5 noch nicht besitzen,

und als Gastgeber/-in

ein tolles Geschenk

aus diesem Katalog

erhalten.
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Monatskalender mit Rezeptheft

Ein ganzes Jahr voller Thermomix Lieblingsrezepte!

®



Miesmuscheln in

pikanter Tomatensauce



Kabeljau mit buntem Gemüse

und WeiSSweinsauce

180719_TM_Rezeptkalender_2019_Titel_u_Kalendarium_297x201mm.indd



Gefüllter Kürbis

mit Champignons
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Herbstanfang
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FEBR UAR



14. Februar — »Schatz, zum Valentinstag

-Start

verwöhn ich dich mit

28deinem Lieblingsessen!«

29

Denn Liebe geht noch immer durch den Magen.

Oktoberfest



Butterbrot-Tag



SE PT EM BE R
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SONNT AG
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21. September

— »O‘zapft is!«

Mit unseren deftigen

Schmankerln können

Sie auch zu Hause

zünftig mitfeier

16

17 n.



Valentinstag



19



30



Lieblingsrezepte

für ein

ganzes Jahr



MITTW OCH



6



2 12
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FREITAG



1



DIENS TAG



5



11



DONNERSTAG
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27. September

— Brot, Stulle, Bemme

…

So viele Begriffe

für Deutschlands

beliebtesten

Snack. Brotrezepte

und Aufstriche finden

Sie

natürlich auf Cookido

o®! 20.07.18 08:33
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M	GEMÜ SE

KABELJAU	MIT 	BUNTE

TEEBEUTEL-K EKSE

UND	WEISSWEINSAUCE



a 35

Min. b41 Portionen

Std. 30 Min. c mittel d 32 Stück

mittel d

a 15 Min. b 45 Min. c



ZUTATEN



Menü-Highlight!



43



und zur

1. Zucker, Vanillemark

er zerkleinern

und Orangenschale



in den Mixtopf

100 g Zucker1. Möhren mit einem Spiralschneid

geben, 20 Sek./Stufe 10 pulverisieren und

mit dem

1 Vanilleschote,Seite stellen.

Spatel nach unten schieben.

geben,

250 g Möhren

nur das MarkZwiebeln und Knoblauch in den Mixtopf

2.

nachZimt und

2. 150 g und

Butter,

dem Spatel

2 Zwiebeln, halbiert

Joghurt,

mitEigelb,

1 Streifen Orangenschale,

Kardamom

3 Sek./Stufe 5 zerkleinern

zugeben und 25 Sek./Stufe 4 verrühren.

1 Knoblauchzehe

unbehandelt (1 4 cm),

unten schieben. 3. Mehl und Backpulver

,

250 g Wasser

dünn abgeschält

zugeben, 30 Sek./Stufe 5

Gewürzpaste, Zitronensaft

3. Wasser, Wein, Speisestärke,

80 g Weißwein, trocken170 g Butter, weich,

vermischen,

aufsetzen,

lter

Teig

in

Frischhaltefolie

Varoma-Behä

wickeln

und

Salz und Pfeffer zugeben,

1 EL Speisestärke

len

1 Stunde

in Stücken

Möhrenspira

in den Kühlschrank

einwiegen,

stellen. Am Ende dieser

für

Zuckerschoten und Paprika

1 geh. TL Gewürzpaste1 Eigelb

Zeit

Mixtopf

spülen,

würzen.Backofen auf 170 °C vorheizen und

und mit Salz und Pfeffer

Gemüsebrühe, selbst50 g Joghurt,

3,5zugeben

% Fett

einmit

Backblech

auslegen, belegen.

mit Backpapier

Backpapier

gemacht, oder 1 Würfel

2 TL Zimt

4. Varoma-Einlegeboden

Dampf4. Teig auf

seitlichen

l)

bemehlten

oberen

Arbeitsfläche

4 mm dünn

dass dieeiner

Gemüsebrühe (für 0,5

darauf achten,ausrollen,

¼ TL Kardamom,dabei

gemahlen

Pfefferals Schablone

etwas

mit Salz,

Teebeutel

letseinem

1 TL Zitronensaft und 350 g Dinkelmehl schlitze frei bleiben. Kabeljaufimit

und einem

Type 630

scharfen

vorbereiteten

Kekse

ausschneiden und mit einem

auf dem

mehr zum Würzen und etwas

undMesser

mehrund

zumZitronensaft würzen

mehr

VaromaStrohhalm

etwas

den

und

in

oder

Salz

dem

½ TL

Einlegeboden Ende eines Schaschlikspießes ein

Bearbeiten

Einlegeboden verteilen.

Loch dortverschließen

und

zum Würzen

einstechen, wo der

1 TL Backpulver

Varoma in den Teig-Teebeutel

Behälter einsetzen,Faden

er,

eines Teebeutels

2 Prisen weißer Pfeff200

Varoma absetzen

befestigt werden würde. Teeg Zartbitterkuvertüre,

1 garen.

20 Min./Varoma/Stufe

gemahlen, und etwasin Stücken

beutel-Kekse auf dem vorbereiteten Backblech

verteilen,

stellen.

und zur Seite

mehr zum WürzenZuckerstreusel,

ca. 13 – 15 Minuten und ohne Messbunt,

in den Mixtopf zugeben(170 °C) backen und abkühlen lassen.

150 g Zuckerschoten, nach Belieben5. Crème fraîche 5. Kuvertüre in den

und

dabei nach

trockenen

Mixtopf geben,

°C/Stufe 3 erhitzen,

ggf. halbiert

becher 3 Min./10010

nung

Sek./Stufe

die Deckelöff

10 zerkleinern

durch

und

mit dem Spatel

erstücke

150 g gelbe Paprika,

nach die kalten Butt

nach unten schieben.

NOTWENDIGES ZUBEHÖR

Messer zugeben.

in feinen Streifen

auf das laufende

6. 20 g Butter

9 pürieren.

Frischhaltefolie, Backblech,

2 Min.

Sek./Stufe

30 Sek./50 °C/Stufe 2

20zugeben,

und

4 Kabeljaufilets, frisch,

einsetzen

6. Messbecher

Backpapier, Nudelholz,

schmelzen

je ein tiefes Schüsselchen

undauft

eilen,

in ein

schmales

ohne Haut (à 100 g)

4 tiefe Teller

oder

Gemüse mittig auf

Teebeutel als Schablone,

angießen

eine große Tasse geben.

Sauce

Teebeutel-Kekse

50 g Butter, kalt,

zur Hälfte in

daraufsetzen, mit etwas

Strohhalm, luftdicht Kabeljaufilet

die Kuvertüre tauchen, mit Streuseln dekorieren,

in kleinen Stücken

trockverschließbare Dose und sofort servieren.

nen lassen und servieren

60 g Crème fraîche



ZUTATEN



e

NOTWENDIGES ZUBEHÖR



oder in einer luftdicht verschließbaren Dose aufbewahren.



TIPP



Sie

Spiralschneider, Backpapier

Pro Stück: Eiweiß 2 g• Sollten



Möhren

haben, können Sie die

keinen Spiralschneider

dabei kann

in dünne Streifen schneiden,



mit einem Sparschäler



e



auch

Kohlenhydrate 14 g / Fett

8g

verändern.

allerdings die Garzeit

Brennwert 556 kJ / 133sich

kcal



g

Pro Portion: Eiweiß 22

16 g

Kohlenhydrate 13 g / Fett

kcal

Brennwert 1261 kJ / 301



25 Lieblingsrezepte



Im Monatskalender erwarten Sie 25 Rezepte. Im großzügig gestalteten Kalendarium

haben Sie Ihre Termine immer im Blick. Und das Beste: Sie können die Rezeptej ederzeit

nachkochen, ohne den Kalender von der Wand zu nehmen. Die Rezepte erhalten Sie

gebunden in einem praktischen Din-A5-Heft mit Ösen zum Abheften.

Bitte angeben: 25284
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FLSK Grün

Trinkflasche 0,5 Liter



Hält 24 Std. eiskalt

und 18 Std. heiß



Mit der FLSK ist es möglich, Getränke mehr als 24 Stunden eiskalt und 18 Stunden heiß

zu halten. Als stilsichere Kombination aus Thermoskanne und Tableware frischt sie Ihren

Alltags- und Freizeitlook auf: Ob beim Sport, im Beruf, bei der Ausbildung oder auf der

feinen Tafel. Mit der FLSK können Sie zudem auch kohlensäurehaltige Getränke ganz

sicher Transportieren.

Bitte angeben: 58566*
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Sansibar Set Flüssiges Gold

Agavenbalsam und Olivenöl



Edle Spezialitäten, samtig weich mit ausgeprägter Süße und leichter Karamellnote.

Ideal für alle Salatsaucen und fruchtigen Süßspeisen. Sehr lecker auf Pfannkuchen –

mal anders!

Bitte angeben: 25415*
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Rituals Kerze Happy Buddha

Belebende Duftkerze



Brennt bis zu

50 Stunden



Eine belebende Duftkerze auf Basis von Süßer Orange und dem Duft von warmem

Zedernholz. Genießen Sie die Sweet Sunrise Kerze 50 Stunden lang und lassen Sie sich

von einem wunderbar behaglichen Duft verwöhnen.

Bitte angeben: 25418*
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Dr. Oetker Back-Liebe-Backform

Emailleform mit Hebeboden, rund



Mit Hebeboden

Ø 26 cm



Backe, backe Kuchen: Zum Kaffeeklatsch mit Freunden oder als Überraschung für

die nächste Geburtstagsfeier – mit dieser Backform gelingen traumhafte Kuchen wie

erstklassige Tortenböden. Die ausgezeichneten Antihafteigenschaften garantiert eine

rundum beständige Bräunung des Kuchens. Garantieform mit Hebeboden Ø 26 cm.

Bitte angeben: 25419*
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Sansibar Set Best Rosé

Eleganter Spumante mit 2 hochwertigen Champagner Gläser



Ein phantastischer Rosé in einer außergewöhnlichen Flasche. Hellrosa, seidig schimmernd

verzaubert dieser elegante Spumante selbst den verwöhnten Gaumen mit fruchtig frischer

Note, einem Hauch von Granatapfel und Rosenblüten begleitet von leichtem Aroma aus

Zitrusfrüchten und Lychees.

Bitte angeben: 25417*
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Twercs Ladekoffer

Koffer mit Akku-Bohrschrauber, Akku-Heissklebepistole,

Akku-Stichsäge und Akku-Tacker



Twercs Koffer: UVP 649 €.

Exklusiv für Gastgeber eines

Thermomix® Erlebniskochens*



nur 350 €!



• Sicher verpackt

• Immer einsatzbereit

• Kindersicher

• Umfangreiches Zubehör

• Ideenbuch mit kreativen Ideen

• Alle 4 Werkzeuge an einem Ort



Beim Kreativsein entstehen aus einfachen Materialien schöne Liebhaberstücke und

Unikate. Neben vielfältigen Ideen steckt das Geheimnis für ein erfolgreiches Ergebnis

in guten, haltbaren und leistungsfähigen Werkzeugen. Wir liefern beides: Inspirierende

Ideen und mit unserem Twercs Ladekoffer ein echtes Do-it-yourself-Allroundtalent.
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Sansibar Set Salz und Pfeffer

Sansibar Flor de Sal Darboven &amp; Pfeffermischung Darboven



Das Sansibar Flor de Sal Darboven und das Sansibar Pfeffergranulat im hochwertigen

Keramikgefäß mit den unverkennbaren Schwertern. Wahre Klassiker, die in keiner Küche

fehlen dürfen.

Bitte angeben: 25416*
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Dr. Oetker Kuchen-Transport-Box

Party- und Tortenbutler mit Tragehenkel und Fach für Kühlakkus



Hält bis zu 3 Stunden kühl

Ø 38,5 x 19 cm



Bake &amp; Go – Genuss zum Mitnehmen. Runde Kuchenbox mit Servierboden, hoher Haube,

großem Griff, sowie einem Fach zum Einlegen von handelsüblichen Kühlakkus. Geeignet

für alle gängigen Kuchengrößen und mehrschichtige Torten. Ideal zum Transportieren

und Servieren von Torten und Kuchen.

Bitte angeben: 25420*
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Varoma Förmchen

®



Porzellan-Förmchen von Seltmann Weiden



Für alle Thermomix® Fans hat die Firma Seltmann Weiden ein tolles Produkt entwickelt:

6 hitzebeständige Porzellan-Förmchen, die perfekt in den Varoma® passen! Mit den

neuen Küchen-Lieblingen, die exklusiv für den Thermomix® TM5 entwickelt wurden,

ist die Z

 ubereitung von leckeren Souflees und kleinen Kuchen ein Kinderspiel.

Bitte angeben: 59067*
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Sasa Backmatten-Set

Soft &amp; Crusty



Soft



Crusty



Backen wie ein Profi. Die SASA Backmatte ist ein must-have für alle, die gerne Backen.

Die SASA Backmatte wurde aus gewebtem Kohlefaserstoff gefertigt und mit lebensmittelechtem Silikon überzogen und ist trotzdem Luftdurchlässig. Maße: 29,5 cm x 42,0 cm

Bitte angeben: 70435*
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SASA Vorbereitungsmatte

SASA Backmatte mit Maßeinheiten



Die SASA Vorbereitungsmatte verwandelt ihre Anrichte im Nu in eine Anti Haft Arbeitsfläche.

Die Maßeinheiten auf der SASA Backmatte erleichtern zudem das Zurechtschneiden und

Modellieren. Die SASA Matte kann nach dem Gebrauch einfach mit warmen Seifenwasser

gereinigt und flach hingelegt oder zum Trocknen aufgehängt werden. Maße: 58,5 x 38,5 cm

Bitte angeben: 59325*
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1 Jahr Abonnements Gratis

Cookidoo oder THERMOMIX Magazin

®



®



1 Jahr Cookidoo gratis

®



Neue Lieblingsgerichte – jeden Tag. Das

Thermomix® Rezept-Portal Cookidoo®

bringt einfach und komfortabel GenussVielfalt in Ihre Küche. Wählen Sie aus

einem ständig wachsenden Rezept-Schatz

mit Tausenden Guided-Cooking-Rezepten,

die garantiert gelingen. Mit Wochenplaner,

Einkaufsliste und individuellen Rezept

listen macht auch die Vorbereitung Spaß.

Bitte angeben: 57418*



16



1 Jahr THERMOMIX

MAGAZIN gratis



®



Das Thermomix® Magazin sorgt mit

leckeren und saisonalen Rezepten für

neue Geschmackserlebnisse. Außerdem

finden Sie im Thermomix® Magazin

praktische Tipps und Tricks für die

optimale Nutzung Ihres Thermomix®.

Das Jahres-Abonnement bietet Ihnen

sechs Ausgaben frei Haus und zusätzlich

ein kompetentes Team, das Ihnen bei

Rezeptfragen per Telefon beratend zur

Seite steht.



Neues Thermomix Kochbuch

®



Für Thermomix TM5

®



Wir erweitern ständig unser Sortiment an Kochbüchern, zu denen teilweise auch

Thermomix Rezept-Chips verfügbar sinds. Ihr/-e Repräsentant/-in gibt Ihnen gerne

Auskunft über neue Kochbücher, die nicht in diesem Prospekt aufgeführt sind.



NEU



brot backen

Brot selbst backen ist gar nicht schwer!

Erst recht nicht mit diesem Buch, in dem

Sie Rezepte für Anfänger, Fortgeschrittene

und angehende Profibäcker finden. Lassen

Sie sich von unseren abwechslungsreichen

Brotideen aus Deutschland und Österreich

inspirieren und profitieren Sie von echten

Expertentipps rund um die Vor- und

Zubereitung. So werden Sie schnell zum

Backprofi – und selbst gemacht schmeckt

es einfach noch mal so gut!

Bitte angeben: 25190*
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Thermomix Kochbücher

®



Für Thermomix TM5 und TM31

®



Zu den aufgeführten Büchern sind teilweise

auch Thermomix® Rezept-Chip verfügbar.

Besuchen Sie den Thermomix Online-Shop:

www.thermomix.de.



24316*



24238*



24225*



24709*



We Are Family!



Low Carb

durch den Tag



Die süßen Seiten



Die Aromen

Indiens



Meine vegane Küche

mit Siegfried Kröpfl



23593*



24422*



21892*



20958*



Lust auf

vegetarisch



Meine vegane

Küche



Das Backbuch



Thermomix à

la Turka



20589*

24787*



23324*

20932*



20395*

20933*



Kochen hat Saison



Einfach lecker



Das Feinste für

Kleinste
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®



Für TM31

Für TM5



®



25136*



24856*



24402*

Grillen mit

Freunden



Grüner Frühling &amp;

frischer Sommer



Mit Disney und Thermomix TM5

durch das Jahr



Pizza &amp; Pasta

Neue Lieblingsrezepte für

den Thermomix TM5

®



23783*



Glückliche Zeiten



THERMOMIX® – DAS KOCHBUCH

JEDEN TAG GENIESSEN MIT THERMOMIX®



ISBN 978-3-03844-036-9



€ 49

www.thermomix.de

1. Ausgabe, September 2014

ID 2014 09 20533 DE

ISBN 978-3-03844-036-9



Das Kochbuch



DAS



KOCH

BUCH



Wilder Herbst &amp;

bunter Winter



23841*



24241*



Glutenfrei Kochen

und Backen



Genuss auf allen

Ebenen



23030*

20954*



23036*

20931*



22730*

23573*



22904*

24031*



Leicht &amp; lecker



Wertvoll genießen



Feste feiern



Viva l‘ Italia



Jeden Tag genießen mit Thermomix ®



So genießt

Österreich



9 783038 440369



24588*



Dieses Basis-Kochbuch bietet Ihnen mehr als 180 leckere

und alltagstaugliche Gerichte, die Sie im Thermomix®

gelingsicher zubereiten können. Genießen Sie schnell und

einfach zubereitete Suppen und Vorspeisen. Entdecken

Sie die verlockende Vielfalt an Hauptgerichten. Erfreuen

Sie sich an der mühelosen Zubereitung von süßen und

herzhaften Köstlichkeiten im Backofen. Beeindrucken Sie

Ihre Familie und Ihre Freunde mit außergewöhnlichen

Saucen und Desserts. Sie können auf Thermomix® zählen –

Tag für Tag.



23780*



24401*



06.02.17 14:03



Pizza &amp; Pasta

170105_Pizza_u_Pasta__recipe_chip_leaflet.indd 1
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Änderungen und Irrtümer

vorbehalten. Abbildungen ähnlich.

Modellwechsel vorbehalten.

Farbe kann je nach Verfügbarkeit

abweichen. 

25292-3218

© Vorwerk Deutschland

Stiftung &amp; Co. KG

Geschäftsbereich Thermomix

Mühlenweg 17– 37

42270 Wuppertal

www.thermomix.de

®
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