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SALAT OEY HALSES

Frische bunte Blattsalate mit Tomate,
Gurke, Paprika, Karotte & Kresse als Topping.
Wahlweise mit Joghurt- oder Hausdressing

als Beilagensalat 6,00
mit Parmesan Chips und Grissini 6,90
als Vor-oder Hauptspeise:

als Surf & Turf,

mit Rinderfiletstreifen und Riesengarnele 16,50
mit Riesengarnelen in Krauterbutter gebraten,

dazu Apfelspalten 15,90
mit Hiihnerbrust vom Grill, mit Champignons

und Zwiebeln in dunkler Sauce 12,90

"PP Getoastetes Knoblauch-Baguette,

der knusprige Essensbegleiter 3,90
LIEGENKASE
in Honig karamellisiert mit Apfelspalten 9,90

SOUL-HOUSE BRETTLIRUSE

mit Landjager, Pinzgauer Schinkenspeck,
Gewlirzspeck, Hauswirstel, Almsennerkase,
Butter, Mixed'Pickles*und Bauernbrot 14,90

BEEF TATAR

Als Vorspeise mit Zwiebelringen, Ei und

Kapern, Toastbrot und Butter 19,80
Oder.als Hauptspeise mit Stlskartoffel
Pommes und Wildkrauter-Dip extra 4,90

KALTCERAUCHERTES LACHSFILET

aus unserem Smoker

mit Krautersauerrahm, Salatbouquet 12,90
Oder als Hauptspeise mit Ofenkartoffel und
NEREEENEER 17,40
CARPRCCID VOM HEIMISCHEN BIO RIND

mit Rucola, Zitrone und Parmesanspanen 11,60

TOMATE & MOZZARELLA

im Salatnest mit Basilikumdressing und Grissini 7,60
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KLARE RIND55UPPE

mit Krauterfrittaten oder Nudeln 490

ALTWIENER SUPPENTOPF

mit Rindfleisch, GemUse und Nudeln

> PARRDEISERCREMESUPPE

mit Basilikum-Obershaubchen

GULASCHSUPPENTOPF

der feurige Magenwdarmer mit Geback

ol House BIRGER

Alle unsere Burger werden mit hausgemachter BBQsauce aus unserem

Smoker und Krautersauerrahm serviert. R \
™ o ey £ JEN
@ VEGI BURGER Rt VGUEY (red,
Gemiise-Brotpatty in Tandoorimarinade mit Mango, Tomaten,
Gurken, roten Zwiebeln und Eisbergsalat 2,90

SOUL HOUSE BURGER “DELUXE™

Burger mit doppelt Rindfleisch aus Osterreich, Speck, Kase,
Tomaten, Gurken, roten Zwiebeln und Eisbergsalat 14,90

SOUL HOUSE BURGER “CLASSIC™

Burger mit Rindfleisch aus Osterreich mit Speck, Kase,
Tomaten, Gurken, roten Zwiebeln und Eisbergsalat 10,60

CHICREN BURGER

Crispy Chicken mit Tandoorimarinade, Speck, Tomaten, Gurken,
roten Zwiebeln, Kase und Eisbergsalat 11,20

PULLED PORK BURGER

Gezupfter Schweineschopf aus dem Smoker, Cole Slaw,

Kase, Tomaten, Gurken, rote Zwiebeln und Eisbergsalat 11,30
Als Begleiter
Pommes Frites oder Potato Wedges 4,70

StiRkartoffel-Pommes mit Wildkrauter-Dip 4,90



5[“.”. HI]“SE PU"IE fir 2 oder mehr

mit Soul House Ripperl, zweierlei Minutensteak
vom Schwein, Wiener Schnitzel, Pommes Frites,
Potato Wedges, hausgemachte Barbequesauce
Krautersauerrahm und Preiselbeeren

WIENER SCHNITEL |

mit Petersilienerdapfel und Preiselbeeren
vom heimischen Schwein 14,90
vom heimischen Weidekalb 20,80

WILDERER PEANDL

Hirschedelgulasch mit Eierspatzle

und Speckrosenkohl 19,50
RINDSGULASCH

mit Essiggurke und Speckknodeln 14,80
PINZGAUER ZWIERELROSTBRATEN

Salonbeef mit Eierspatzle und Speckbohnen 22,60

TAFELSPITL

mit Rostkartoffeln und Wurzelgemise.
Dazu steirischer Apfelkren und Krautersauerrahm 21,60

TIROLER GROSTL

mit Spiegelei und Krautsalat 13,50
@® PINZGALER |Hl\!iNl]lIHEN

@ VEGANES ALPEN CLRRY

mit gebackenen Falafel,

@ SPHPEHEHI IN PILZRRHMSAUCE QYSO
SPHPEHEHI BOLOGNESE .

RUF VORBESTELLUNG

KNUSPRIGE SCHWEINSHAXN

mit Speckknddel und Krautsalat
pro Person 17,50




Die leichte andere Art Pizza zu geniel3en.
Dinner knuspriger Boden mit Krautersauerrahm.

FELER

mit Salami, Parmesan, Pfefferoni, Paprika, Chili-Ol

S FLAMMLE

mit Speck, Zwiebeln und Sauerrahm, Bergkase

© VEGGIE

mit Schafskase, GrillgemUse, Cocktailtomaten

© ITRLIAND

mit Tomaten, Mozzarella und Rucola

Clnogialitit s,  + ondue TNE
”NSEREM EMHRER FLEISCHFONDUE IN DER SUPPE

(Rinder-,.Sehweine- und Hihnerfilet)
mit Pommes Frites, Salatteller sowie funf
verschiedenen Saucen,“Essiggemuse &
einem kleinen Dessert.

pro Person 32,50

SOUL ROUSE BB PARE RIBS KASEFONDUE

mit Honig-Pfeffermarinade glasiert mit verschiedenen Brotsorten, Pommes
dazu hausgemachte BBQ-Sauce, Frites, Salatteller, EssiggemUse & einem
Pommes Frites oder Potato Wedges kleinen Dessert

und Salatbouquet 16,10 pro Person 23,20



Unsere Steaks sind alle von Tieren die nach den
AMA Richtlinien in Osterreich geboren, gemastet
und geschlachtet wurden. Die Gewichtsangaben
sind Rohgewicht. Das Fleisch wird mit viel Sorgfalt
von unseren Kochen flr Sie zubereitet.

Alle Grillgerichte servieren wir mit einem kleinen
Salatbouquet und Knoblauch-Krauterbutter. Die
weiteren Beilagen kénnen Sie nach Belieben dazu

bestellen.

FILETSTERY 05 2980
LADY FLETSTERK 505 2810
RUCKENSTEAR VDN JUNGRIND o5 2720

naturbelassen

RUCKENSTERR VOM JUNGRIND 200 220

naturbelassen

JCHWEINESCHOPESTERR 1805 1290
HUANERBRUSTCHEN 160g 1290

Wz schmecttes Thnen am LPeston?
RARE, MEDILUM-RARE ODER MEDIUM?

U/ dapy’s noch doguesein?

Pfeffersauce, Champignoncremesauce
oder hausgemachte Barbequesauce 3,20

Als Beilagen empfehlen wir:

Pommes Frites oder Potato Wedges 470
SuRkartoffel-Pommes mit Wildkrauter-Dip 4,90
Gedampfter Jasminreis 3,70
SchwenkgemUse 490

Gemischter Salatteller 6,00
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Das OSiife
LM SCHLUSS

Unsere Eiskarte bietet himmlische, frostige GenUsse.

HHIEEREEHMHRREN mit Zwetschkenroster 8,80
SCHORODREIERLEI

SURer Genuss mit Schokoladeeis,
Schokoktichlein und Mandelsplitter 7,40

GERMKNODEL e suter

oder Vanillesauce und Mohn 6,50

EISPALATSCHINKE

mit Schokosauce und Mandelsplitter 6,50

IWEI PRLATSCRINKEN
MIT FUOLLUNG IHRER WAHL:

Marillen- oder Heidelbeermarmelade 4 90
zusatzlich mit Vanilleeis und Schlagobers 6,60

WARMER APFELSTRUDEL

mit Vanilleeis und Schlagobers
oder mit Vanillesauce 5,40



